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PREDMLUVA

Vazeny zakazniku,

srde¢né Vam dékujeme za zakoupeni vyrobku spole¢nosti RETIGO s. r. 0.,
kterd je dlouholetym uspé&snym vyrobcem a dodavatelem specializovaného
sortimentu profesiondlnich zafizeni v oblasti gastronomie. Véfime, ze
s pomoci tohoto zafizeni dosahnete vzdy vynikajicich vysledkl pfi realizaci
Vasich napadu v kazdodenni praxi. Pouzivanim zafizeni docilite vysoké
kvality pfipravovanych pokrmu a Vasi hosté se k Vam budou radi vracet.

Prejeme Vam hodné radosti a uspéchu pfi pouzivani zafizeni Deli Master.
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O NAVODU

Tento navod by Vas mél co nejjednoduseji navést k pochopeni zpusobu
ovladani zafizeni Deli Master a informovat Vas o jeho moznostech
a schopnostech.

SYMBOLY POUZITE V NAVODU

V navodu naleznete symboly s nasledujicim vyznamem:

SYMBOL VYZNAM

Tyto symboly maji vyznam
L,UPOZORNENI" a ,VAROVANI"
a upozorfuji na skuteCnosti, které
mohou zpusobit vazné poranéni
uzivatele a/nebo poskozeni
zafizeni. Dale upozornuji na
dulezitou instrukci,  vlastnost,
postup nebo zalezitost, kterou je
nutno béhem obsluhy a udrzby
zafizeni dodrzet nebo mit na
védomi.

Symbol upozornuje na uzite¢nou
informaci, vztahujici se k zatizeni
nebo pfislusenstvi.

Symbol je odkazem na jinou
kapitolu tohoto navodu.

Upozorfiuje na dalsi moznost
postupu, kterou muzete, ale
nemusite vyuzit.

Zastupny symbol pro ikonu
nékterych nabidek nebo programu
a pro piktogramy.

R PP

@ PLATNOST DOKUMENTACE
Tentonavod sevztahuje nazafizenitypu RPanasledujicimodely:

ELEKTRICKE MODELY
2E0611IA, 2E10111A

KOMU JE NAVOD URCEN

Navod je urcen vdem osobam, které se zafizenim pfijdou do styku pouze
béhem jeho obsluhy a udrzby. Kazda z téchto osob musi byt dukladné
sezndmena s jeho obsahem pred zacatkem jakékoliv ¢innosti se zafizenim.

NEZBYTNA UPOZORNENiI

Navod si peclivé prostudujte. Je potfeba jej povazovat za soucast zafizeni,
ktera od néj nesmi byt oddélena. Proto jej uschovejte pro budouci pouziti.

Postupujte pfesné podle pokynl v ném uvedenych, abyste si usnadnili
nejen pouzivani zafizeni, ale také zajistili jeho optimalni vyuzivani a dlouhou
zivotnost.

Neuvadéjte zafizeni do provozu, dokud nejste dukladné seznameni se vsemi
instrukcemi, zakazy, doporucenimi, které jsou v tomto navodu uvedeny,
obzvlasté pak v kapitole ,Bezpecnost pfi pouzivani”.

Vyobrazeni pouzita v tomto nadvodu nemusi vzdy souhlasit se skute¢nosti;
jejich ucelem je popis hlavnich principu zatizeni.

@ Kompletni technicka dokumentace k zarizeni je dostupna na
internetovych strankdch vyrobce.

KDYZ SI NEJSTE JISTI

V praxi se Casto vyskytuji nepfedvidatelné situace, které nemohly byt do
tohoto navodu zahrnuty a popsany. Proto vzdy, kdyz si nejste jisti postupem,
kontaktujte vyrobce:

RETIGO s.r.o.

Lan 2310

756 61 Roznov pod Radhostém
+420 571 665511
INFO@RETIGO.CZ
WWW.RETIGO.CZ

V pripadé jakychkoliv dotazli nebo nejasnosti nevahejte také kontaktovat
proskolené odborniky na telefonnich linkach:

ODBORNi PRODEJCI:
+420 603 571 360
+420 604 568 562

ODBORNI KUCHARI:
+420 734 751 061
+420 727 867 220

ODBORNI SERVISNi TECHNICI:
+420 571 665 560

Pfi kontaktovani vyrobce nebo Skolenych odborniku si, prosim, pfipravte
zakladni udaje o zafizeni. Ty lze vycist z vyrobniho Stitku, viz kapitola
JIdentifikace zafizeni".

EE Podrobny popis udaju uvedenych na vyrobnim Stitku najdete
v odstavci ,|dentifikace zafizeni”.

USPORADANI ZAKAZNiCKE DOKUMENTACE
Zakaznicka dokumentace se sklada ze dvou casti:
- Navod na transport a instalaci

- Navod na obsluhu

Ul
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HLAVNi TEMATA NAVODU NA TRANSPORT A INSTALACI

Zakladni informace: popisuje funkce a hlavni ¢asti zafizeni relevantni
pro jeho instalaci

Bezpecnost: popisuje nebezpedi a vhodna opatreni pfi instalaci

Transport: obsahuje nutné informace o prepravé zafizeni a manipulaci
na misté instalace

Umisténi: popisuje a stanovuje pravidla pro vybér mista instalace

Instalace: popisuje ustaveni zafizeni, pfipojeni elektrické energie,
pfipojeni plynu (jen pro plynové modely), pfipojeni vody a odpadu,
a nasledné uvedeni do provozu.

Uvedeni mimo provoz: popisuje potfebné ¢innosti na konci zivotniho
cyklu zafizeni v¢etné jeho likvidace.

Technické udaje: obsahuje vSechny rozmérové nacrty a pfipojovaci
rozméry

HLAVNI TEMATA NAVODU NA OBSLUHU

Zakladni informace: popisuje funkce a hlavni ¢asti zafizeni relevantni
pro jeho instalaci

Bezpecnost: popisuje nebezpedi a vhodna opatfeni pfi instalaci
Ovladani: popisuje hlavni ovladaci prvky zafizeni

Obsluha softwaru: obsahuje navody pro praci s ovlddacim softwarem
pfi vareni, pouziti speciadlnich funkci na tepelnou upravu ,Extras”. Taky
popisuje nastaveni settings, import a export dat a praci s profily

Cisténi: popisuje zplisoby ¢isténi, pracovni postupy, kroky pfi ¢isténi
a manipulace obsluhy se zafizenim

Udrzba: obsahuje pokyny, plan udrzby a manipulaci se zafizenim pfi
udrzbé.

IDENTIFIKACE ZARIZENi

Vyrobni stitek je umistény na pravé bocni strané dole. Na vyrobnim Stitku je
uveden vyrobce zafizeni, technické Udaje o zafizeni a znacky CE, udavajici,
7e vyrobek splfiuje véechny pozadavky norem CSN, EN, IEC a nafizeni vlady.

Elektrické modely

A — Obchodni oznaceni

B — Model

2E — zpusob vyroby tepla:

E — elektricky

1221 - velikost stroje:
0611 - DM5
1011 - DM8

| — je zpasob vyvinu pary:

| — nastfik

B - bojler

A — zpulsob Fizeni motoru
ventilatoru:

A - frekvenéni ménic

Z - bez frekvencniho
ménice

C - Elektrické parametry

B—

L TITE, FE AT

ratigo.cn

[P —

retigo’ =iy

TYPE: VOLTAGE:

Iy MODEL: CURRENT:

SERIAL No.: PHASE:

MFG DATE: POWER:
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01 | ZAKLADNI INFORMACE
O ZARIZENI

1.1 UZITi: K CEMU SLOUZi

Deli Master je univerzalni zafizeni, prioritné urcené pro peceni a rozpékani
pekarskych produktu. V rezimu Konvektomat umoznuje provadét véechny
druhy tepelnych uUprav pokrmu jako je peceni mas a tést, smazeni,
gratinovani, grilovani, duseni, vafeni v pare, vafeni pfi nizkych teplotach,
nizkoteplotni peceni pfes noc a podobné. Pfiprava pokrmu probihd bud
v manualnim rezimu, nebo v automatickém rezimu pomoci programu.

Zarizeni je dale mozné pouzit pro regeneraci potravin, jako kynarnu, pro
zavarovani a suseni ovoce.

SPRAVNE POUZITi ZARIZENi

« Zafizeni muze byt pouzivano pouze pro tepelnou upravu riznych druhu
potravin. K tomu se pouzivd para, horky vzduch nebo kombinace pary
a horkého vzduchu. Potraviny musi byt vzdy rozmistény na normovanych
gastronadobach, plesich s rozméry pro peceni nebo na standardnim
pfislusenstvi vyhradné z nabidky vyrobce.

« Pouzité nddoby muzou byt z nerezové oceli, keramiky, teploodolného
plastu nebo emailované oceli.

« Zafizeni je ur¢eno vyhradné pro profesionalni pouziti v gastronomii.

OMEZENI POUZITi ZARIZENI
Do zafizeni nevkladejte:
- zadné potraviny v uzavienych dézach nebo obalu

- zadné snadno zapalitelné pfedméty s bodem vzplanuti nizSim nez
260 °C, jako jsou napf. lehce zapalitelné oleje, tuky, utérky (hadriky)

- zadny suchy prasek nebo granulat

1.2 POPIS ZARIZENI
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1. Ru¢ni samonavijeci sprcha

2. Ovladaci panel

3. Vnitfni odklopna sténa pred ventilatorem

4. Bocnikryt

5. Vzduchovy a prachovy filtr

USB konektor
Krytka odpadu

Vyskové stavitelné nohy

© ® N o

Vani¢ka pro odkapavani vody z vnitiniho skla s automatickym
vypousténim

10. Dvere se zaoblenym vnéjsim sklem
11. Zapadky pro uchyceni vnitiniho skla
12. Teplotni sonda

13. Klika dvefi

14. Osvétleni vnitiniho prostoru

15. Vnitfni oteviraci sklo dveri

16. Zebriky pro gastronadoby

17. Klapka pro odtah prebytecné pary

18. Odvétravaci kominek

A

Kazdé pouziti zarizeni presahujici tuto oblast upotiebeni, véetné uprav
bezpecnostnich nebo funkénich prvku bez povoleni jeho vyrobce,
je povazovano za pouziti neodpovidajici u¢elu. Za Skody z toho
vyplyvajici neruci vyrobce zafizeni, riziko nese pouze jeho uzivatel.

Uzivatel je rovnéz odpovédny za dodrzovani podminek predepsanych
vyrobcem pro instalaci, provoz a udrzbu zarizeni, které smi byt
pouzivano, udrzovano a opravovano pouze osobami, které jsou s nim
seznameny a pouceny o nebezpecich.

1.3 VOLITELNE PRISLUSENSTVI

GASTRONADOBY A PEKARSKE PLECHY

Gastronadoby a pekafské plechy slouzi nejen jako nadoby pro vareni
a peceni, ale jsou vhodné pro prepravu, vydej jidel i skladovani. Velmi
vyznamné pfispivaji k vyssi efektivité prace - pokud si praci dobre
naplanujete, nemusite v mnoha pfipadech uvarené a upecené pokrmy
prfendavat z jedné nadoby do druhé.

Pfi manipulaci s gastronddobami dodrzujte bezpe&nost prace,
viz 2. BEZPECNOST PRI POUZIVANI.

PODSTAVCE

Mezi nezbytné prislusenstvi peci Deli Master patfi nerezové podstavce
a adaptéry pro moznost vkadani gastronadob o rozméru GN1/1.

DIGESTOR VISION VENT

Kondenzacni odsava¢ par Vision Vent Vam umozni pohodlné zachovat
pfijemné klima ve Vasi kuchyni diky silnému vykonu odtahu a inteligentnimu
spinani odsavani. Vision Vent je uréen pro pece Deli Master DM5 a DM8.
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OLEJOVA PISTOLE

Pece Deli Master lze rovnéz, stejné jako konvektomaty, vyuzit také na
smazeni. Olejova pistol je specidlni nastroj, ktery vdm uspofiaz 2/3 nakladu
spojenych se spotfebou tuku pfi vafeni, resp. pfi smazeni v konvektomatu.
Diky uzké trysce jste schopni perfektné pokryt pokrm velmi slabou vrstvou
tuku a zabezpecit krasné zbarveni smazené potraviny pfi minimalni
spotfebé. Pistoli lze diky vymeénitelné trysce vyuzit i pro jiné viskozni
materiadly pouzivané v potravinarstvi, jako je napfiklad ¢okolada.

UDIRNA VISION SMOKER

Generator koufe Vision Smoker je jednoduché pfislusenstvi kompatibilni
i s pecemi Deli Master a se viemi konvektomaty Retigo. Diky jednoduchému
ovladani, moznosti uzeni az tfi hodiny v kuse a snadné udrzbé Vam udirna
Vision Smoker umozni zajimavé zpestfit nabizené pokrmy ¢&i rozsifit
jidelnicek o uzené speciality.

EE Pri praci s Olejovou pistoli a udirnou Vision Smoker dodrzujte
bezpecnost prace, kterd je uvedena v navodech na obsluhu pro
tato zafizeni.

1.4 OVLADANI: ZAKLADY

ZAPNUTI A VYPNUTI

Zafizeni je trvale pfipojeno k elektrické siti a jeho zapnuti nebo vypnuti
probiha stisknutim externiho hlavniho vypinace. O jeho umisténi rozhoduje
provozovatel zafizeni pfi jeho instalaci a vy jako obsluha musite byt
s umisténim seznamena. Pfi bézném pouzivani staci zafizeni po praci uvést
do stavu spanku (Standby) stisknutim kole¢ka pod dispejem a nasledné
tlacitka Standby.

OTEVRENI A ZAVRENi DVERI

Dvere zafizeni jsou opatfeny zaviracim mechanismem, ktery umoznuje
otevirani pravou i levou rukou. Pohybem kliky do stran uvolnite zapadku
dveri. Dvere otevrete tahem za kliku.

Zavreni dvefi provedete tlakem na kliku (pfibouchnutim).
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02 | BEZPECNOST

PRI POUZIVANI

Obsluha zafizeni se neobejde bez urcité davky obezfetnosti, pozornosti
a zdravého rozumu. Ackoliv bylo zafizeni navrzeno a vyrobeno tak, aby
splhovalo vSechny mezindrodni bezpecnostni normy, za svou osobni

bezpecnost pfi

jeho obsluze je odpovédna predevsim obsluhujici

osoba. Vyrobce zafizeni nenese odpovédnost za zranéni osob nebo
poskozeni zafizeni a ekologické $kody zpusobené tim, Zze neni pouzivano
a obsluhovdno v souladu s navodem na obsluhu a udrzbu a platnymi
bezpecnostnimi predpisy.

Ueelem této kapitoly je poskytnout nejdulezitéjsi informace o bezpe&nosti
prace a ochrané zdravi obsluhy a vSech dalSich osob, které pfijdou se
zafizenima jeho pfislusenstvim do styku.

2.1 BEZPECNA OBSLUHA

OBECNE

.

Zafizeni smi pouzivat pouze k tomu urcena, kvalifikovand a vyskolena
obsluha. Nikdy nedopustte, aby kdokoli, kdo neni opravnén jej pouzivat
a nebyl seznamen s jeho funkci, manipuloval s nim, provadél na ném
udrzbu ¢i jiné cinnosti odporujici jeho pouziti. Takovato neodborna
¢innost muze mit za nasledek poranéni, pfipadné poskozeni zafizeni.

Zajistéte pravidelné Skoleni obsluhy zafizeni. Zabranite tim moznym
pracovnim urazum a poskozeni zafizeni.

Zafizeni se smi pouzivat pouze pro pfipravu pokrmd a v souladu
snavodem. Kazdé jiné pouzitije vrozporu s jeho ur¢enim a je povazovano
za nebezpecné.

Z bezpecnostnich duvodu nesnimejte pevné kryty ani se nesnazte
dostat do zafizeni - hrozi Uraz elektrickou energii. Pfistroj neobsahuje
zadné soucasti, se kterymi byste jako uzivatel mohl manipulovat.
Opravu jakychkoli zavad a udrzbu nad rdmec popsany v tomto navodu
prenechejte kvalifikovanym servisnim technikim.

Do bezprostfedni blizkosti zafizeni neinstalujte zadné tepelné zdroje
(napt. fritézy, grily, sporaky, varné stoli¢ky atd.).

Podrobné pozadavky na umisténi zafizeni jsou uvedeny v navodu
na transport a instalaci.

Nepracujte se zafizenim, trpite-li zavratémi, mdlobami nebo jste-li jinak
oslabeni nebo nesoustfedéni ¢i pod vlivem drog a alkoholu!

Je prisné zakdzano odstrafiovat nebo poskozovat Stitky pripevnéné
na zatizeni.

Zafizeni provozujte pouze v bezvadném stavu. Neprovadéjte na ném
zadné zmény.

Dodrzujte predepsany plan prohlidek a revizi, fidte se pokyny v navodu
k obsluze, dodrzujte obecné platné predpisy pro plynova zafizeni.

V blizkosti zafizeni neodkladejte zadné predméty, pres které muzete

zakopnout. Udrzujte pracovni misto (v¢etné dopravnich cest) cisté
a uklizené.

PROSTREDI PRO POUZiVANI ZARIZENi

Teplota okoli se smi pohybovat v rozsahu +4°C az +35°C.
Prostfedi nesmi byt vybusné nebo jedovaté.

Pfimo nad zafizenim nesmi byt umistén pozarni hlasi¢ nebo automatické
hasici zafizeni.

Na zafizeni, pod nim nebo vedle n&j nesmi byt zadné horlavé materialy,
plyny nebo kapaliny.

PRED POUZITIM ZARIZENi

Pred spusténim zafizenije bezpodminecné nutné seznamit se s kapitolou

~Bezpecnost pFi pouzivani”, tedy s touto kapitolou.

Mate-li jakékoli pochyby ohledné instalace, provozu nebo bezpecnosti
zafizeni, poradte se s Vasim dodavatelem.

Prijakémkoli poskozenielektrického zafizenije nutno zajistit neprodlenou
opravu, poskozené zafizeni se nesmi pouzivat.

Neblokujte ventilacni otvory zafizeni vécmi, zejména neodkladejte na
zafizeni gastronadoby, latkové a jiné predmeéty. Zajistéte volny odvod
pary z ventilacnich otvoru nad zatizeni.

Pred pouzitim zkontrolujte varny prostor zafizeni. Zbytky potravin nebo
neodstranéné Ccistici prostfedky, pfipadné jiné prfedméty odstrante
a varny prostor diikladné proplachnéte rucni sprchou.

Zajistéte, aby na zafizeni nekapala nebo nestfikala voda a neodkladejte
na néj pfedméty naplnéné vodou.

Nepokladejte na zafizeni ani do jeho blizkosti zdroje otevieného ohné.

BEHEM POUZiVANI ZARIZENi

Nepokracujte v pouzivani zafizeni, jestlize mate sebemensi pochyby
o jeho bezchybném fungovani, pfipadné je-li jakkoli poskozen ihned jej
vypnéte, odpojte jej od pfivodu elektfiny, zastavte pfivod vody a poradte
se s Vasim dodavatelem.

Pokud pfi pouzivani zafizeni zaznamenate zvyseni hladiny zvuku nad
pfipustnou mez, zastavte zafizeni a zajistéte odstranéni priciny.

Veskeré zavady ihned nahlaste nadfizenému, ktery musi zajistit opravu.

Zapnuté zafizeni nenechavejte bez dozoru, pokud to v navodu neni
vyslovné uvedeno.

Tlacitka ovladaciho panelu obsluhujte vyluéné s pouzitim prsta ruky.
Pouzitim ostrych, $pi¢atych ¢&i jinych predmétu k ovladani zafizeni zanika
narok na zaruku zafizeni.

Pfi praci se zafizenim dbejte na skutec¢nost, ze gastronadoby, varné
vlozky a rosty mohou byt horké. Také teplota vnéjsiho skla dvefi muze
dosahnout teploty vy3si nez 60°C. Ve viech pfipadech hrozi nebezpeci
popaleni.

Pfi praci se v zafizeni vyviji horka para — pfi otevfeni dvefi hrozi nebezpeci
opareni apod. Pri otevirani dveri, predevsim u parniho provozu, vzdy stujte
tak, aby vas horka para unikajici pootevifenymi dvefmi nemohla opafit.
Dvefe mirné pootevrete a az po uniku pary zcela otevrete!

Jsou-li gastronadoby naplnény tekutinou vice nez ze tfi Ctvrtin, dbejte
zvys$ené opatrnosti pfi manipulaci s nimi a pfi vytahovani. Takto naplnéné
gastronadoby umistujte v zafizeni pouze do zasuvu, do kterych mlzete
vidét. V jiném pripadé mulze dojit k opafeni. Dbejte zvySené pozornosti
pfi vytahovani horkych gastronadob s jakymkoli obsahem!

Dbejte zvysSené opatrnosti, pokud pracujete se zafizenim (sestavou
zaftizeni), jehoz nejvyssi zasuv je v urovni 160 cm nebo vys$ nad zemi.
Hrozi zde nebezpedi pfevrhnuti gastronadoby a popaleni.

Pfi tepelném zpracovani mohou vznikat horka mista, zvlasté na varnych
nadobach, rostech a vnitfni strané dvefi. Pfi jakémkoliv kontaktu
s horkymi pfedméty pouzivejte ochranné rukavice.

Je zakdzadno spoustét ventildtor bez krytu. Je-li zafizeni vybaveno
zavazecim vozikem, musite vozik po najezdu do zafizeni vzdy zabrzdit.
Pokud manipulujete s naplnénym vozikem, musi byt vzdy pouzita
a zajisténa aretace (uzdvéra GN) gastronadob.

Pokud prevazite gastronadoby naplnéné tekutinou, musi byt pfikryté
tésnicimi poklopy. V opa¢ném pfipadé muze dojit k opareni obsluhy.
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« V pripadé velké nerovnosti podlahy se zavazeci voziky nesmi pouzivat
pro vjizdéni a zajizdéni do zafizeni. Madlo voziku nenechavejte nikdy
uvnitf zavieného zafizeni. Muze dojit k rozbiti dvefi zafizeni. Nevytahujte
zavazecivozik bez madla pro toto ur¢ené. V opa¢ném pfipadé muze dojit
k popaleni.

« PFi pouzivani banketovych vozikl se vzdy presvédcte, zda jsou talife
spravné nasazeny na stojany.

« Na myti vozikt vzdy pouzivejte program automatického myti (pokud je
k dispozici). Jinak pouzijte Cistici prostfedky urc¢ené pro poloautomatické
¢isténi. Neni dovoleno pouzivat zafizeni bez zavazeciho voziku pro
bézZnou praci a automatické myti!

PO UKONCENI PRACE SE ZARIZENIM
. Cisténi a servisni prace provadéjte pouze na studeném zafizenil

« Pevné zbytky potravin odstrante vyjmutim z varné komory, nikdy je
nesplachujte do odpadu zafizeni.

. Cistici prostfedky a prostfedky k odvapnéni pouzivejte pouze v souladu
s predpisem v tomto navodu a za dodrzeni navodu k jednotlivym
prostfedkam.

« Po ukonceni prace, napf. pfes noc, nechejte dvere zafizeni pooteviené.

« PridelSim nepouzivani zafizeni uzavfete pfivod vody a vypnéte elektrické
napajeni.

PRI CISTENI
« Dbejte zvySené pozornosti pfi manipulaci s Cisticimi prostfedky. Hrozi

zde nebezpeci poleptani a podrazdéni kuze, oci a dychacich organu
kontaktem s Cisticimi prostfedky nebo jejich parami.

« Pfimanipulaci s Cisticimi prostfedky pouzivejte ochranné pomucky.

« Pridavkovanipraskového cisticiho prostfedku dbejte zvysené pozornosti,
aby nedoslo k vdechnuti nebo zasazeni oci Ci sliznice.

2.2 OCHRANNE POMUCKY

Pfi obsluze zafizeni je také nutno mit spravné ustrojeni a pouzivat osobni
ochranné pomucky. Odév, obuti i ochranné pomucky musi odpovidat
pozadavkim narodnich bezpecnostnich predpist pro Vas druh prace.

pracovni odév

ochranné bryle ochranné rukavice pracovni obuti

PFi praci se zafizenim nedoporucujeme nosit:

. Saly, kravaty, fetizky, hodinky, naramky, klice, prstynky ani jiné kovové
pfedméty nebo pracovat s nevhodnym obvazem.

« Elektronické soucastky jako napf. kardiostimulatory, hodinky, kreditni
karty apod. nebo jiné pfedmety s magnetickymi zaznamovymi medii.

« Rozpusténé dlouhé vlasy. Dlouhé vlasy zajistéte vhodnou pokryvkou
hlavy.

2.3 OCHRANNE PRVKY ZARIZENI

Zarizeni je opatfeno ochrannymi prvky, které zvysuji bezpecnost jeho

Externi hlavni vypinac

Vnéjsi kryty

Ochranny omezovac teploty
Ovladaci panel

Dvere s magnetickym spinacem
Vétraci poloha dvefi pfistroje
Vnitfni sténa

T
)

Nooswne

%

.

Zadny z nize uvedenych prvka neni uréen pro demontaz obsluhujicim
pracovnikem. Jejich demontaz za ucelem kontroly, udrzby nebo oprav
smi provadét pouze kvalifikovany a k tomu uréeny pracovnik.

EXTERNi HLAVNi VYPINAC

Zafizeni je uzplUsobeno pro trvalé pripojeni k elektrické siti. Odpojeni
a pfipojeni elektrické energie provadéjte vypnutim externiho hlavniho
vypinace. Vypina¢ slouzi k vypindni a zapinani pfistroje (pfi uvedeni do
provozu, opravach, instalaci a také k nouzovému vypnuti pfistroje). Externi
hlavni vypina¢ musi byt vzdy snadno dostupny!

A

Je zakazano zasahovat do zapojeni bezpecnostnich obvodu, snimat
boéni kryty, pfipadné provadét jakékoliv neopravnéné zasahy, které
méni spolehlivost a bezpecnost téchto obvodu.

VNEJSi KRYTY

V3echny odnimatelné kryty jsou pevné spojené se zafizenim, takze je
lze odstranit jen pomoci nastroju. Kryty zabranuji neumyslnému doteku
vodivych soucasti. Vzdy zkontrolujte, jestli jsou kryty na svém misté.

OCHRANNY OMEZOVAC TEPLOTY

Ochranné omezovace teploty jsou umisténé ve varné komore
a elektropanelu. Pfi nadmérné teploté se tyto prvky aktivuji a vypnou
pfistroj. Pfi nadmérné teploté se tyto prvky aktivuji a vypnou pfistroj.

V pripadé poruchy nékterého ochranného omezovace se zobrazi kod
chyby doprovazeny zvukovou signalizaci.

10
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OVLADACI PANEL

Ovladaci panel je situovany mimo mista, kterad by mohla mit vys$si teplotu
a umoznuje rychlé vypnuti zafizeni v pfipadé potizi pomoci tlacitka STOP.
Displej rovnéz zobrazuje poruchové stavy.

Ovladacipanelje pevnéspojeny s pfednimkrytema zabranuje neumyslnému
doteku vodivych soucasti. Lze jej odstranit pouze za pouzitim nastroje.

DVERE S MAGNETICKYM SPINACEM

V okamziku otevreni dvefi dojde automaticky k vypnuti topeni a k rychlému
zastaveni ventildtoru pro omezeni uniku pary z varného prostoru. Pro
zabranéni mozného opareni horkou parou dvere nejprve lehce pfioteviete
a teprve po chvili je oteviete zcela. Zavieni dvefi provedete tlakem na kliku
(pfibouchnutim).

Nebudou-li dvere spravné zavieny a zafizeni bude ve stavu Start, objevi se
vyzva k zavfeni dvefi.

VETRACI POLOHA DVERI PRISTROJE

Pro zabranéni mozného opareni horkou parou dvere lze nejprve lehce
pootevfit. V této poloze dvefe zUstanou castecné aretovany. Az para
prestane proudit ven z varného prostoru, je mozné dvere zcela otevrit.

VNITRNi STENA

Je vzdy umisténa uvnitf varného prostoru pred ventildtorem tak, aby
zamezila zasazeni od pohybujiciho se kola ventilatoru. Vnitfni sténa je
demontovatelna pouze za pouzitim nastroje.

A

Za zadnych okolnosti neodstranujte zadny bezpecnostni nebo
ochranny prvek zafizeni! Neprovadéjte na ném zadné zmény bez
souhlasu vyrobce.

2.4 NEBEZPECNA MIiSTA A ZBYTKOVA RIZIKA

Zarizenije konstruovanotak, aby pfijeho spravném pouzivanizabezvadného
technického stavu neohrozovalo obsluhu a okoli. Pfesto mohou béhem
jeho provozu nastat situace, které jsou pro uzivatele zdrojem nebezpedi,
pokud si jich nebude védom. Jsou to takzvana zbytkova rizika - rizika, kterd
zUstavaji, i kdyz byla uvazena a zavedena vSechna preventivni a ochranna
opatfeni. Poznejte tato rizika blize a vyvarujte se jim.

Nebezpecna mista, druhy nebezpedi a jejich
ucinek.

VARNY PROSTOR

Zarizeni pfi své praci vyviji ve varném prostoru vysokeé teploty.

A

« Nebezpeci popaleni od horkych casti celého prostoru.

« Nebezpeci popdleni od bocnich drzakd (zebrikl) gastronadob
a daldiho pfislusenstvi pouzivaného pfi tepelné upravé pokrmu.

« Nebezpeci opareni od horké pary unikajici z varného prostoru pfi
otevreni dvefi pfistroje.

VENTILATOR

Ve varném prostoru zafizeni za vnitini sténou se nachazi jedno nebo vice
obéznych kol ventilatoru.

A

« Nebezpeci poranéni rukou pfi nepozorné manipulaci ve varném
prostoru za vnitfni sténou kdyZ neni spravné namontovana na svém
misté.

« Nebezpeci poranéni rukou pfi manipulaci ve varném prostoru za
vnitfni sténou béhem ¢isténi nebo udrzby.

DVERE

Vnitfni strana dvefi a zejména vnitini sklo se pfi praci zafizeni zahfiva na
vysokou teplotu. Zafizeni zaroven vytvari horkou paru, kterad pfi otevreni
dvefi unika z varného prostoru.

A

« Nebezpecli popaleni od vnitfni strany dvefi po otevieni dveri
probihajiciho/ukon¢eného varného procesu.

« Nebezpeci opafeni horkou parou a vypary pfi otevieni dvefi pristroje
a zejména kdyz je horni strana dvefi po Urovni obliceje, jak je tomu
u sestavy dvou zarizeni.

HORNI KRYT ZARIZENI

Zafizeni nikdy nezakryvejte nebo na néj nepokladejte zadné predméty,
které by se mohly vznitit. Vase zafizeni neni odkladaci pult!

Dbejte opatrnosti a pouzivejte ochranné rukavice.

A

« Nebezpeci popaleni béhem varného procesu.
« Nebezpecipozaru prizakryti krytu nebo odlozeni hoflavych materialt
na kryt béhem varného procesu.

GASTRONADOBY

Nemanipulujte s nadobami, ve kterych je horka tekutina nebo horké tekuté
potraviny, nad hladinou o¢i a vzdy pouzivejte ochranné rukavice.

A

« Nebezpecipopalenipfineopatrné manipulacis horkym prislusenstvim,
kdyz se po tepelné upravé vyjima z pristroje.

KLAPKA A KOMINEK

Nevkladejte zddnou cast téla nad tyto ¢asti a vzdy pouzivejte ochranné
prostfedky (rukavice, bryle atd.).

A

« Nebezpeci popaleni parou, vychazejici béhem varného procesu.

11
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RUCNI SPRCHA

A

« Nebezpeci opareni horkou parou nebo horkym tukem pfi sprchovani
horkého varného prostoru.

« Nepouzivejte ru¢ni sprchu pro zchlazeni varné komory nebo pfi
¢isténi, pokud je jeji teplota vyssinez 90 °C.

« Nebezpeci opareni horkym tukem a parou pfi skakani vody do
horkého tuku.

« Nestfikejte vodu pfimo do horkého tuku — muze dojitk jeho vyprsknuti
a k intenzivni tvorbé pary.

Zbytkova rizika

Pro daldi snizeni rizik a zajisténi ucinnosti bezpecnostni ochrany
upozorfiujeme na vznikla zbytkova rizika. K jejich odstranéni stanovujeme
nasledujici technickd a organizacni opatfeni k realizaci uzivatelem, kterd
jsou urCena k prekonani pfislusnych nebezpedi.

ELEKTRICKY PROUD

Veskeré elektrické prvky zafizeni jsou napajeny zivotu nebezpecnym
napétim. Pfivodni svorky a ostatni elektrické prvky zustavaji pod napétim
i po vypnuti zafizeni!

A

« Nebezpeci urazu elektrickym proudem ze strany vodivych soucasti!

Pristup do prostoru s elektrickymi prvky je vSak mozny jen po sejmuti
pevného krytu. Jako obsluhujici uzivatel nemate povoleny zadné zasahy do
elektroinstalace zafizeni. Riziko tak hrozi pouze pfi poskozeni pfivodniho
kabelu elektrické energie do zafizeni, napf. jeho nevhodnym umisténim,
prekroucenim, pfiskfipnutim, zatizenim a podobné. Dale pokud dojde
k samovolnému pohybu pfistroje na podstavci s kole¢ky, tak muze dojit
k preruseni ¢i pretrzeni pfivodniho kabelu.

A

« Priprovozu pristroje vzdy zaaretujte kolecka parkovaci brzdou!

Pri jakémkoliv poskozeni elektrického zafizeni je nutno ihned prestat
zafizeni pouzivat a zafidit neprodlenou opravu u autorizovaného servisu.

Pokud neni nutné mit zafizeni pod napétim, odpojte hlavni pfivod elektrické
energie vypnutim hlavniho vypinace pfivodu elektrické energie.

MECHANICKE CASTI

Riziko vznikne v pfipadé, ze je zafizeni nainstalovano na postavci s kolecky
nebo je nainstalovano nespravné (napf. s vétsim sklonem, nebylo ukotveno
v kluzkém nebo nestabilnim prostredi atd.) a hrozi pfimacknuti nebo
priskfipnuti pfi jeho nenadalém pohybu resp. pfi ztraté jeho stability.

A

« Pokud se vam zda, Ze je =zafizeni nespravné nainstalovano
z hlediska jeho stability, nepokracujte v praci, ale ihned kontaktujte
provozovatele, aby instalaci zkontroloval.

« Nebezpeci poranéni pohybujicimi se ¢astmi vznika v situaci, kdy je
varny prostor zchlazovan s otevienymi dvefmi — funkce ,Cool down”,
a chybi vnitfni sténa pred ventilatorem, takze je kolo ventilatoru volné
pristupné.

Pfi manipulaci se zafizenim dodrzujte pfislusné predpisy pro vazani bfemen
a obsluhu zdvihacich zafizeni.

A

« Dbejte, aby vnitfni sténa byla vzdy na svém misté a radné zajisténa
proti uvolnéni!

« Nebezpeci poranéni rukou muze vznikat pfi zasunovani nebo
vytazeni zavazeciho voziku nebo zavazeciho kose.

« Pri manipulaci se zavazecim pfrislusenstvim vzdy pouzivejte rukojet
k tomu urcenou!

VYSOKA TEPLOTA

Béhem varného procesu dochazi k zahfati vnitfnich ¢asti pfistroje véetné
vlozenych nadob a potravin na vysokou teplotu, kterd po otevreni dveri
varného prostoru unika do okoli. Proto pfi praci se zafizenim a v jeho okoli
dochazi k rizikam popaleni i opareni.

A

« Nebezpeci popaleni o horké povrchy vznika predevsim v celém
varném prostoru v€etné vnitfni strany dveri, a dale na vSech ¢astech,
které se béhem tepelné upravy nachazeji nebo nachazely uvnitf jako
napriklad varné nadoby, drzaky varnych nadob a rosty.

« Noste pfedepsany ochranny odév a predevsim ochranné rukavice!

« Nebezpeci opareni horkou parou hrozi, kdyz se do rozehratého
varného prostoru stfika voda nebo jsou oteviené dvefe napf. pfi
funkci ,Cool-down”.

« Odstupte dostate¢né od pristroje a nestrikate vodu do rozehratého
varného prostoru za ucelem rychlého zchlazeni nebo pfi oplachu
rucni sprchou!

A

« Nebezpeci opareni vodou vznika, kdyz se stfika voda do pfistroje, ve
kterém je nadoba s horkym tukem.

« Nestrikejte vodu do horkého tuku!

« Nebezpeci opareni vodou dale hrozi pfi neopatrné manipulaci
s gastronadobami, pfi pouziti gastronadoby s nevhodnymi rozméry
a pfi pouziti talifd s nevhodnymi rozméry ve vztahu k drzaku talifu
banketového voziku.

« Pfi manipulaci s nadobami, ve kterych je horka tekutina nebo horké
tekuté potraviny, dbejte zvySené pozornosti a vzdy pouzivejte
ochranné rukavice.

MYCi PROSTREDKY

Pfi pouziti mycich prostfedkd hrozi nebezpeci poleptani a podrazdéni
kuze, oc¢i a dychacich organu zpusobené pfimym kontaktem s Cisticimi
prostfedky nebo jejich vypary.

A

« Vyvarujte se pfimého kontaktu s mycimi prostfedky. V pripadé
nebezpeci kontaktu pouzijte ochranné rukavice.

« Pri davkovani dbejte na zvySenou opatrnost, hrozi nebezpeci
vdechnuti myciho prasku.

« Béhem plné automatického CcCiSténi neotevirdte dvefe pfristroje
bez vyzvy softwaru, hrozi nebezpeci vdechnuti vyparu cisticiho
prostfedku nebo postrikani kiize a oci.
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KONTAMINACE POTRAVIN

Pfi nespravném zachazeni s cisticimi a odvapnovacimi prostfedky muze
dojit ke kontaminaci okoli zafizeni, v jehoz blizkosti se obvykle zpracovavaji
potraviny. Pak muze dojit k jejich kontaminaci.

A

- Dbejte na to, aby pracovni plocha nebyla potfisnéna mycim nebo
odvapnovacim prostredkem!

« Neodkladejte prazdné obaly na pracovni plochu, hrozi nebezpeci
kontaminace potravin!

VODA

V pfipadé, Ze se pristroj na podstavci s kolecky da nechténé do pohybu,
muze dojit k preruseni ¢i poskozeni pfivodu vody a k uniku vody pficemz
hrozi nebezpeci uklouznuti a padu.

A

« Pred provozem vzdy zkontrolujte aretaci kolecek parkovaci brzdou!.
Udrzujte pracovni misto pfed zafizenim a v jeho okoli ¢isté a suché!

2.5 POUZITIi PRISLUSENSTVIi

TEPLOTNi SONDA

Pfi pouzivani teplotni sondy dodrzujte nasledujici:

« Sondu pouzivejte pouze k vpichovani do potravin.

« Nezapichujte sondu do zmrzlych potravin. Hrozi jeji zlomeni!

« Privodni kabel k teplotni sondé nikdy nasilné neohybejte.

« Nevytahujte sondu z potraviny tahem za pfivodni kabel.

« Teplotni sondu umistéte do potraviny tak, aby se neopirala o sklo dvefi.
« Teplotni sonda muze byt horkd — pouzivejte ochranné rukavice.

« Vytahnéte teplotni sondu z potraviny dfive, nez potravinu vyjmete ze
zafizeni a umistéte ji do drzaku sondy.

« Nepouzivate-li sondu, umistéte ji do drzaku sondy.

« Teplotni sondu nikdy nenechavejte viset mimo varny prostor komory —
hrozi pfivieni do dvefi a jeji poskozeni!

RUCNI SPRCHA
Pfi pouzivani ru¢ni sprchy dodrzujte nasledujici:
« Ruéni sprcha maze byt pouzivana pouze na Cisténi varného prostoru.

« Rucni sprcha je funkéni pouze pfi otevienych dvefich zafizeni po dobu
dvou minut. Po této dobé se automaticky vypne.

« Ru¢ni sprchu nikdy nepouzivejte, pokud je zafizeni horké. Nechejte jej
vychladnout pod 65 °C.

« Rucni sprchu nikdy nepouzivejte pro ochlazeni varné komory, pokud je

teplota ve varné komore vyssi nez 90 °C - hrozi destrukce vnitfniho skla
dveri a deformace varné komory!

« Nikdy nestfikejte vodu z ruc¢ni sprchy na horké sklo dvefi — hrozi
destrukce skla!

« Rucni sprchu po pouziti odkladejte vzdy do drzaku sprchy.

13



Navod na obsluhu | Retigo Deli Master | 03 OVLADANI

03 | OVLADANI

3.1 DOTYKOVY PANEL

Vyznam tlac¢itek nejcastéji se opakujicich obrazovek (ikon) je uveden na
obrazcich A, B, C, D. Zakladni funkce tlacitek panelu jsou voleny jemnym
klepnutim na ikonu na panelu. Rozsifené funkce jsou pak aktivovany
stisknutim a podrzenim tlacitka déle nez 2 vtefiny.

CASTO OPAKUJICi SE TLACITKA

Systém obsahuje tlacitka, ktera jsou spole¢na pro jednotlivé rezimy a funkce
zafizeni. Jejich vyznam je nasledujici:

€<  Zpét

Stisknutim tlacitka jdete o krok zpét.

Ok Stisknutim symbolu potvrdite svou volbu.

(I) Start z:ipSanﬁm spustite pozadovany proces vareni, myti

Stisknutim zastavite probihajici proces vareni
a zobrazi se obrazovka D.

(') Stop

3.2 DALSI TLACITKA

Tlacitko Vision slouzi pro:

b) zapnuti fidiciho systému

c) uvedeni zafizeni do pohotovostniho rezimu
(Standby).

d) rezim kalibrace obrazovky po stisku tlacitka déle
nez 2 vtefiny

a) pfepnuti do rezimu Multitasking EE 4/4.4
ﬁ} Stisknutim symbolu se zobrazi hlavni obrazovka (A).

Stisknutim prejde fidici systém do rezimu spanku

Q) a vypne se obrazovka. Pro obsluhu je rezim spanku
indikovan pravidelnym blikanim tlacitka Vision. Zpét
Standby do aktivni ¢innosti se systém vrati stisknutim tlacitka
Vision.
? Stisknutim vyvolate stru¢nou napovédu pro
o jednotlivé funkce fidiciho systému.
Napovéda

Stisknutim se zapne trvalé osvétleni varného
prostoru a dal$im stisknutim se vypne. Osvétleni
pak sviti pouze pri otevieni dvefi varného prostoru.

0]
ALY
LS

Svétlo Svétlo

Stisknutim zobrazite nebo skryjete dalsi radek
v A s nabidkou rozsifujicich funkci zafizeni.

3.3 KLAVESNICE

Systém také obsahuje klavesnice. Princip jejich ovladani je shodny pro
vSechny rezimy a funkce zafizeni.

ZAKLADNI NUMERICKA KLAVESNICE

Slouzi pro zadavani hodnot.

<{x] Smazani hodnoty.

1 2 3

4 5 6

7 8 9 _1 +1 ﬁ)c/)(;:l(a;tkorekce

4 o]+ e

o
Nepretrzity ¢as,

c @ | o | (0] | nepfetrzité provadéni

funkce.

ROZSIRENA ZNAKOVA A NUMERICKA KLAVESNICE

Slouzi pro zadavani pismen, znaku a cislic.

EIBI EERRE
U]

ﬁ Zména pismen na mala/
VELKA.

Prepinac¢ mezi klavesnici
123 | spismeny a klavesnici
s ¢isly/znaky.

{x] Smazani znaku.

Mezernik.

Moznosti klavesnice.
Umoznuje volbu jazyku
a stylu (QUERTY-QUERT?Z).

Prepinac¢ mezi klavesnici
s ¢isly/znaky a klavesnici
s pismeny.

<{x] | Smazaniznaku.

Mezernik.

14
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04 | VARENI

4.1 RUCNIi REZIM

Této moznosti vyuziji ti, ktefi chtéji mit parametry varného procesu
nastaveny presné dle svych pozadavku. Nastavujete parametry vareni rucné

dle vlastniho uvazeni a zkusenosti.

Stisknutim volby A2 se zobrazi obrazovka Ruéni rezim (B).

Bl PREDEHREV VARNE KOMORY

Vypnut.

Zapnut.

Hodnota pod symbolem je

z vyroby nastavena na hodnotu

0 15°C vys$$i, nez je vami nastavena
teplota varného procesu (B5).

Tzn. ze kdykoliv ruéné nastavite
teplotu varného procesu s aktivnim
predehfevem, teplota pfedehrevu se
automaticky navysi o 15°C. Jedinou
vyjimkou je rezim Vareni Pare, ve
kterém je teplota predehrevu shodna
s nastavenou teplotou procesu.

Hodnotu navyseni lze ménit
@ v Uzivatelském nastaveni (EEl 07

NASTAVENI/7.1/Vateni/

Predehrev/Navyseni teploty).

Hodnotu predehrevu lze ménit

i rué¢né v rozsahu 30°C - 300°C po
stisknuti a podrzeni symbolu
predehrevu. Diky tomu lze vytvorit
program, obsahujici jediny krok

s automatickym predehrevem

s pfesnou hodnotou teploty. Pokud
bude po jeho spuséni teplota ve
varné komore vyrazné nizsi, je mozné
otevrit dvere, aniz by se zastavilo
otaceni ventilatoru. Ventilator

bude pokracovat ve standardnich
otackach a vyfouka horky vzduch ven
z komory. Jakmile teplota v komore
dosahne nastavenou teplotu
predehrevu, ventilator se automaticky
zastavi.

B2 VOLBAVARNEHO REZIMU

HORKY VZDUCH

Nahrazuje peceni na panvi, v troubé,
smazeni ve fritéze apod.

Rozsah teploty: 30-300° C

0

HORKY VZDUCH S PAROU
(KOMBINACE)

Nahrazuje peceni s potfebou podlévat
nebo upravy, u kterych pokrm
vyzaduje urcité procento vlhkosti

a zaroven upravu horkym vzduchem
apod.

NP

Mnozstvi pary ve varném prostoru

je mozné posunutim posuvniku
nebo klepnutim na procentualni
hodnotu a zadani pomoci numerické
klavesnice.

Rozsah teploty: 30-300 °C

HSO%

VARENI V PARE
Nahrazuje vareni ve vodé.
Rozsah teploty: 30-130 °C

P

Nasledujici funkce zobrazite na novém
radku po stisknuti symbolu Sipka dolu.

NASTRIK

Umoznuje zvysit uroven vihkosti

ve varné komore. Je vhodny pro
peciva, vyzadujici kfupavy povrch

pfi zachovani vla¢nosti stridy (chléb,
bagety, housky apod.).

Nastrik zahrnte do programu jako
krok nasledujici po prfedehrevu, tedy
po vlozeni potraviny do predehratého
varného prostoru. Nastfikem vody

se zvysi vlhkost ve varné komore,
ktera se vysrazi na studeném povrchu
vlozené potraviny.

Nastaveni ¢asu v rozsahu
00:01-15:00 minut.

Nastaveni pozadovaného objemu
vody v rozsahu 1-2 400 ml.

Pocet jednotlivych vstfikda v rozsahu
1-10. Software zafizeni automaticky
rozpocitd, jaky objem vody vyuZzije
béhem jednoho vstriku.

Nastaveni rychlosti ventilatoru, viz
bod B6.

PAUZA

Pouziva se jako krok nasledujici po
nastfiku. Béhem pauzy potravina
(pecivo) absorbuje vihkost, vytvorenou
béhem predchoziho kroku. Aby byl
proces absorpce ucinny, béhem trvani
pauzy nedochazi k otaceni ventilatoru
a ohrevu varného prostoru.

REGENERACE NA TALIRI
Slouzi k regeneraci zchlazenych
pokrmu. Rozsah teploty: 80-180 °C

GOLDEN TOUCH

Kontrolované dokoncovani pokrmu
zapékanim vysokou teplotou pro
perfektni barvu a kfupavost. Rozsah
teploty: 180-250 °C

COOK and HOLD

Po skonceni vafeni automaticky prejde
systém do faze udrzovani pokrmu pfi
75°C. Pokud je varny proces ukoncéen
podle teploty v jadfe pokrmu a tato
teplota je nizsi nez 75°C, pro udrzovaci
fazi zafizeni automaticky nastavi
hodnotu teploty, ktera byla v jadre
potraviny na konci varného procesu.
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B3

REGULACE VLHKOSTI

V rezimu HORKY VZDUCH se zobrazuje
symbolem klapky a jeho posouvanim
po posuvniku nebo klepnutim na néj
|ze nastavit nasledujici:

Uplné otevieni klapky; neustalé

odvétrani vlhkosti z varného prostoru. |M+|

Systém si fidi otevirani/zavirani klapky
sam dle vami nastaveného procenta
vlhkosti.

Uplné zavieni klapky; veskera vlhkost
zUstava ve varném prostoru. H

B6

NASTAVENI DALSiICH FUNKCI

RYCHLOST VENTILATORU
Umoznuje nastaveni sedmi rychlosti
ventilatoru.

7
PLS
100%

40 50 60 70 80 90
e S—

TAKTOVANI VENTILATORU

Ventilator se bude otacet jen:

- po dobu sepnuti topnych téles

- po dobu 10 s. v pfipadé, ze bude
v nec¢innosti déle nez 2 min.

X O

POZNAMKA KE KROKU

Umoznuje napsat textovy komentar,
ktery se zobrazi na displeji pfi prechodu
na dany krok programu. Komentar je
doprovazen zvukovym signalem.

3 O

V rezimu Kombinace se vlhkost
zobrazuje jako procentudlni hodnota,
se kterou lze posouvat po posuvniku
v rozmezi od 0% az 100%.

-

POZNAMKA:

V rezimu VARENI V PARE je hodnota
vlhkosti nastavena napevno a nelze
ji ménit

100%

PREHLED KROKU PROGRAMU
Zobrazi souhrn vSech nastavenych
parametrl vafeni. Umoznuje provést
zmeénu nastaveni, pfidani dalsiho
kroku nebo procitat tipy kuchare.
Detailni popis viz obrazovka C.

B4

NASTAVENI €ASU

Umoznuje nastaveni ¢asu varného
procesu.

Rozsah ¢asu: 00:01-23:59 (h:m)

B5

TEPLOTA VARNEHO PROCESU
Umoznuje nastaveni teploty varného
procesu.

Rozsah teploty zavisi na pouzitém
varném rezimu.

B9

TEPLOTNi SONDA

Nastaveni teploty na teplotni sondé
Umoznuje fidit varny proces nastavenim
konecné teploty v jadre potraviny.
Rozsah teploty: 30-110 °C

DELTAT

Umoznuje nastavit konstantni rozdil
mezi teplotou v jadre potraviny

a teplotou ve varném prostoru.
Rozsah teploty: 20-70 °C

AT

4.1.1 Vareniv Ruénimrezimu

1 VSTUPTE DO RUCNIHO REZIMU
@ Ruéni rezim
2 ZVOLTE A DLE POTREBY UPRAVTE DOSTUPNE PARAMETRY ~ -
ER R R RREE R ZBE
21  MOZNOST: PRIDANI KROKU

Stisknéte

Stisknéte

+

Pridat krok

4

&+ ©

Zvolte a dle potfeby upravte parametry B1 az B9

8¢]

.
Bele
.

399 oo

O o] &

s|H|e]~| & |F]

Pro pridani dalsiho kroku opakujte postup od bodu 2.1

A
)

MOZNOST: ULOZEN[ JAKO AUTOMATICKY START

Chcete-li, aby se program spoustél automaticky v urcity den a ¢as
a to i opakované, postupujte dle kapitoly 4.2.10.

Y

SPUSTTE VARNY PROCES STISKNUTIM

O

Start
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4 VYCKEJTE NA PREDEHRATI NEBO ZCHLAZENi VARNE

KOMORY
41 MOZNOST: PRESKOCENI PREDEHRATI/ZCHLAZENI

Stisknéte

» Preskogit

4.2  MOZNOST: UKONCENI VARNEHO PROCESU

Stisknéte

Q) Stop

5 VLOZTE POTRAVINU

Po predehrati nebo zchlazeni varné komory budete vyzvani ke

vlozeni potraviny.

Vlozenim potravina a zavienim dveri se spusti varny proces. I
51 MOZNOST: VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

Stisknéte

a(x Ukongit zvuk

6 PO DOKONCENiI VARNEHO PROCESU ZVOLTE CINNOST,

KTEROU SI PREJETE POKRACOVAT (obrazovka D)
6.1 MOZNOST: PRODLOUZEN{ POSLEDNIHO KROKU VAREN/

Stisknéte

?Q Pokracovat ve vareni

&R

MOZNOST: ULOZENI POSTUPU DO PROGRAMU

Stisknéte

.L Ulozit jako program
Bl

Zvolte slozku, do které chcete novy program ulozit

[®71 Deli programy

1 Programy
Zadejte nazev programu (el el
el (G
0B eRREEE
Zpét 123‘ Ok
Stisknéte
Ulozit

K programu si muzete pfifadit libovolny piktogram/obrazek EE
4/4.2.5, bod 4.1

Zménit piktogram

Zaskrtnutim této volby muzete program zaradit do sekce
oblibenych programu

] Ovblibeny program

V ndhledu QuickView muzete zkontrolovat vSechny kroky
varného programu

|
]

+  Pidat ko

+ &+ ©

[« =0 =]

@

MOZNOST: NAHLED NA STATISTIKY VARNEHO PROCESU

Stisknéte

@ Eco Logic

@

MOZNOST: VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

Stisknéte

0(])( Ukon¢it zvuk

6.5

@

MOZNOST: NAVRAT NA HLAVNI OBRAZOVKU

Stisknéte

€<  Zpét
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4.2 PROGRAMY

Zarizeni DeliMaster je vybaveno dvéma hlavnimi sadami programu: Deli SYMBOLIKA PROGRAMU

programy pro peceni a Programy pro vareni a ostatni tepelné upravy. Obé -
sady Vam umozni vyuzit zafizeni v maximalni mozné mite, s vysokym Deli programy| - Hlavni skupina dle druhu pokrmu (kategorie).

komfortem ovladani a zajisti, aby vysledné produkty byly opakované
v nejvyssi kvalité. @ Kynuté t&sto Podskupina s dalsimi programy

[n]
AN

Kolacky Samotny program

Noveé vytvoreny program bez pfifrazeného piktogramu

2
(]

4.2.1 Varenidle programu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte EE/ Deli programy

Pro Programy stisknéte

Konvektomat

Zvolte
Programy
2 ZVOLTE SKUPINU PROGRAMU @ ot 5 .
ynuté tésto A
& Listove tésto
3 ZVOLTE UPRAVU POKRMU (PROGRAM) @ Kolaky
@ PInéné buchty
4 ZOBRAZi SE NAHLED PROGRAMU (QUICKVIEW) &Py =
VSechny kroky programu se zobrazi na jedné obrazovce 7]
s moznosti rychlé editace nebo pfidani dalsiho kroku. IHERENE
ERRDREE
+  Piidat krok
+ &+ ®
[« =& =]

41  MOZNOST: UPRAVA PARAMETRU

@ Zvolte a dle potieby upravte parametry |5C|| m "})ﬁ’"(ﬁl i @"'I'@!"a;"*r olH "@"/9" 8 " F ‘
42 MOZNOST: PRIDANI KROKU
@ stisknete + Pridat krok

+ &+ ©

Pro pridani dalsiho kroku opakujte postup od bodu 4.1
MOZNOST: SPUSTENI PROGRAMU OD ZVOLENEHO KROKU

4.3
@ Stisknéte III

Zvolte

Start od tohoto kroku

4.4  MOZNOST: SMAZANI KROKU
U kroku, ktery chcete smazat stisknéte III

Zvolte
Smazat krok

4.5 MOZNOST: ULOZENI JAKO AUTOMATICKY START

@ Chcete-li, aby se program spoustél automaticky v urcity den a ¢as a to i opakované, postupuijte dle kapitoly 4.2.10.

Pokud po dokonceni varného procesu nezvolite moznost UloZit jako program, pak zmény programu, provedené v krocich 4.1 az 4.5 nejsou trvalé, tj.
plati pouze pro jedno spusténi programu. Pfi pristim otevrieni bude mit program ptvodni strukturu.

18
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5 SPUSTTE VARNY PROCES STISKNUTIM

M stat

6 PO DOKONCENiI VARNEHO PROCESU ZVOLTE CINNOST,
KTEROU SI PREJETE POKRACOVAT (obrazovka D)

4.2.2 Vytvoreni nového programu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte EE/ Deli programy

Pro Programy stisknéte

Konvektomat

Zvolte

Programy

2 ZVOLTE SKUPINU PROGRAMU, VE KTERE SI & oo
PREJETE VYTVORIT NOVY PROGRAM >
Listové tésto

3 STISKNETE

4 STISKNETE
Novy program

5 ZADEJTE NAZEV PROGRAMU )]l QL]
L[ felIB
NupERpaEE

Zpet ‘ 123” Ok

51 MOZNOST: ZMENIT PIKTOGRAM
K programu si muzete pfiradit libovolny piktogram/obrazek
EE 4/4.2.5, bod 4.1

Zménit piktogram

52 MOZNOST: OBLIBENY PROGRAM
@ Zaskrtnutim této volby muzete program zaradit mezi oblibené

[ Ovblibeny program

programy
Nabidku oblibenych programt zobrazite stisknutim tlacitka A10
na hlavni obrazovce. *
Oblibené
6 STISKNETE
Ok

7  ZOBRAZI SE DETAIL PROGRAMU (obrazovka C)
71 MOZNOST: PRIDAN{ KROKU PROGRAMU

@ + Pridat krok

+ &+ ®
Dle potreby upravte parametry |&C" }» "».I'I"" CI‘P et @ "T@‘" a.,_i,_ @ I"'l || @ ||/§|| g || F ‘
Stisknéte
Ok
7.2 MOZNOST: NASTAVENI PARAMETRU KROKU
@ Stisknéte krok, ktery chcete upravit 1 wiol e R
100%] 0:06 [165°C|100% -
Dle potreby upravte parametry |&C" }» "»ﬁ’" (,I.P et @ ||'I'@||| E.{bl' @ I"'l || @ ||/§|| 5 || F ‘
Stisknéte
Ok

19
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7.3 MOZNOST: VLOZIT KROK

@ U kroku, nad ktery chcete vlozit novy krok stisknéte

H

Pro vlozZeni vyberte tlacitko

Vlozit krok

74  MOZNOST: SMAZAT KROK

@ U kroku, ktery chcete smazat stisknéte

H

Pro smazani vyberte tlacitko

Smazat krok

7.5 MOZNOST: PRIDANI TIPU KUCHARE NEBO INFORMACI K PROGRAMU

@ Stisknéte
.
1lr
Zadejte informace nebo tipy k programu Al EEER]P
DB nEnnak
B[ [ el ]l
Zpét 123” Ok
Stisknéte
Ok
8 STISKNETE
Ulozit
9 NOVY PROGRAM JE ULOZEN
10 VRATTE SE DO PROGRAMU
€< Zpét

4.2.3 Uprava ulozeného programu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte

EE/ Deli programy

Pro Programy stisknéte

Konvektomat

Zvolte

Programy

2 ZVOLTE SKUPINU PROGRAMU, VE KTERE S| PREJETE
UPRAVIT PROGRAM

@ Kynuté tésto

& Listove tésto
3 ZVOLTE PROGRAM, KTERY SI PREJETE UPRAVIT A PODRZTE
JEJ DELE NEZ 2 SEKUNDY
4 Z NABIDKY ZVOLTE UPRAVU, KTEROU SI PREJETE PROVEST R

Pfejmenovat program

Pfidat k oblibenym

Smazat program

Vybrat

Pfidat na hlavni obrazovku

MOZNOST: UPRAVIT PROGRAM
Umoznuje upravit ndzev programu, nastaveni parametrd, pfidat nebo
odebrat krok. Postup je obdobny, jako u tvorby nového programu.

MOZNOST: PREJMENOVAT PROGRAM
Umoznuje zménit nazev programu pomoci alfa-numerické
klavesnice.

MOZNOST: PRIDAT K OBLIBENYM
Umoznuje pfidat program mezi Oblibené. Takto oznacené
programy naleznete pod tlacitkem A10.

w

Oblibené

MOZNOST: ODSTRANIT Z OBLIBENYCH
Pokud jste program dfive pridali mezi Oblibené, zobrazi se
moznost jeho odebrani.

x| B BL Rt
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MOZNOST: SMAZAT PROGRAM
Po potvrzeni nenavratné smazete program

b
&)

=

MOZNOST: VYBRAT

Umoznuje zvolit aktuadlni program nebo vice programU pomoci
zaskrtavacich policek a nasledné je kopirovat nebo prfesunout do
jiné skupiny programu nebo je smazat.

N
o

@ :

Po volbé programu(u) stisknéte a zvolte nékterou z nabizenych
moznosti

MOZNOST: PRIDAT NA HLAVNI OBRAZOVKU

Umoznuje pfidat program na hlavni obrazovku pro rychlé spusténi.
POZOR: Pokud pracujete ve standardnim defaultnim
uzivatelském profilu, musite provedenou zménu ulozit jako novy
profil. Defaultni profil nelze zménit.

@ e

Na displeji se zobrazi informace

Profil je zamknuty. Vytvoite novy

profi.

Jméno profilu

Zadejte jméno nového profilu

AN el

Jle][<]l]

(o)l Gl

naRERNRGEE

Zzpet

EEE

Stisknéte

Ok

Program se prida za vsechna tlacitka na hlavni obrazovce. Pokud
@ Je tlacitko jiz mimo prostor obrazovky, pouZijte posuvnik v pravé

casti displeje.

Pozici i velikost tlacitek [ze libovolné upravit 7/7.2.2

4.8 MOZNOST: PRESUNOUT NAHORU/DOLU
@ Umoznuje pfesunout kterykoliv program na jiné misto
v seznamu programu.

Vratte se do seznamu programu a stisknéte

Zvolte

Prepsat vSechny

Stisknéte a podrzte kterykoliv program a tahem prstu jej presurite
na nové misto

Stisknéte

Ulozit

4.2.4 Vytvoreni programu v PC a nahrani z USB disku do zafizeni

@ Programy do zarizeni je mozné vytvaret a upravovat i pomoci vaseho pocitace ve specialnim softwaru VisionCombi software.

Chcete-li do zafizeni nahrat pomoci USB disku vlastni program, vytvoreny ve vasem pocitaci, vstupte do rezimu Nastaveni a zvolte nabidku USB disk.

Blizsi podrobnosti jsou uvedeny v kapitole 7/7.1.2.

VisionCombi software je k dispozici na webovych strankach vyrobce.

4.2.5 Zalozeninové skupiny programu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte

Deli programy

Pro Programy stisknéte

Konvektomat

Zvolte

Programy

2 STISKNETE

21
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3 ZVOLTE
Nova skupina
4 ZADEJTE NAZEV SKUPINY o[\ AEEEERE
<]l DL
O] el ]f]fes
R
41 MOZNOST: PRIDANI PIKTOGRAMU

Stisknéte

Zménit piktogram

Zvolte zdroj piktogramu

Pro piktogram z interniho disku zafizeni stisknéte

Vnitfni disk

Zvolte vyhovujici piktogram z vnitfniho disku zafizeni nebo
nahrajte vlastni piktogram pomoci USB disku, 7/7.1.

AlaalA]
alala

Stisknéte
Ok
Timto je nova skupina vytvorena a ulozena.
Pro piktogram z USB, pripojte své USB a stisknéte
Vnitfni disk
Vyberte piktogram a stisknéte
Ok
Timto je nova skupina vytvorena a ulozena.
4.2 MOZNOST: SKUPINA BEZ PIKTOGRAMU
@ Po zadani jména skupiny programu rovnou stisknéte
Ok

Timto je nova skupina vytvorena a ulozena.

4.2.6 Uprava skupiny programu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte EE/ Deli programy
Pro Programy stisknéte
Konvektomat
Zvolte
Programy
2 ZVOLTE SKUPINU, KTEROU SI PREJETE UPRAVIT A PODRZTE @ Kyt 6 .
~ - ynuté tésto A
JI DELE NEZ 2 SEKUNDY. -
& Listove tésto
3 Z NABIDKY ZVOLTE UPRAVU, KTEROU S| PREJETE PROVEST. Upravit skupina
Smazat skupinu
Pfidat na hlavni obrazovku
3.1 UPRAVIT SKUPINU

=

Umoznuje upravit nazev skupiny a zménit nebo odebrat
piktogram.

.
N

=

MOZNOST: SMAZAT SKUPINU
Po potvrzeni nenavratné smazete skupinu.

(S
w

=

MOZNOST: VYBRAT

Umoznuje zvolit aktualni skupinu nebo vice skupin pomoci
zaskrtavacich policek a nasledné je kopirovat nebo presunout do
jiné skupiny programu nebo je smazat.

Po volbé skupiny stisknéte a zvolte nékterou z nabizenych
moznosti




MOZNOST: PRIDAT NA HLAVN OBRAZOVKU

Umoznuje pfidat skupinu na hlavni obrazovku pro rychlé spusténi.

Stisknutim se skupina vlozi na hlavni obrazovku.

POZOR: Pokud pracujete ve standardnim defaultnim uzivatelském
profilu, musite provedenou zménu ulozit jako novy profil.
Defaultni profil nelze zménit.

Na displeji se zobrazi informace

Profil je zamknuty. Vytvofte novy
profil.

Jméno profilu
Zadejte jméno nového profilu o MEEEEERR
[ B
P fel o] ]
za i3] | o
Stisknéte
Ok

®

Skupina se pfida za vsechna tlacitka na hlavni obrazovce. Pokud
Je tlacitko jiz mimo prostor obrazovky, pouZijte posuvnik v pravé
casti displeje.

Pozici i velikost tlacitek [ze libovolné upravit 7/7.2.2

MOZNOST: PRESUNOUT NAHORU/DOLU
Umoznuje presunout kteroukoliv skupinu na jiné misto v seznamu
skupin.

Vratte se do seznamu skupin a stisknéte

Zvolte

Presunout nahoru/dol(i

Stisknéte a podrzte kteroukoliv skupinu a tahem prstu ji pfesurite
na nové misto

Stisknéte

Ulozit

4.2.7 Vytvoreni nového Programu €asovani zasuvu

1 VSTUPTE DO PROGRAMU
Pro Deli programy stisknéte EE/ Deli programy
Pro Programy stisknéte
Konvektomat
Zvolte
Programy
2 STISKNETE
3 STISKNETE

Novy program ¢asovani




N&vod na obsluhu | Retigo Deli Master | 04 VARENI | 4.2 PROGRAMY

4 ZADEJTE NAZEV PROGRAMU CASOVANI

A o]
e[ fs]IBYL
iREREREE

wn o] | o

41 MOZNOST: ZMENIT PIKTOGRAM

K programu si muzete pfiradit libovolny piktogram/obrazek
EEl4/4.2.5, bod 4.1

Zménit piktogram

4.2  MOZNOST: OBLIBENY PROGRAM

Zaskrtnutim této volby muzete program zaradit do sekce
oblibenych programu
EEl4/4.2.2, bod 5.2

[ Ovblibeny program

5 STISKNETE
Ok
6 ZOBRAZi SE DETAIL PROGRAMU CASOVANI
Nasledujte EE] 5/5.2.1, bod 8 - 13.2.
7 STISKNETE
Ok

Novy Program ¢asovani je ulozen

@ New name

@ Dalsi moznosti prace s Programy casovani zasuvu (Uprava, smazani, pfejmenovani, pridéni na hlavni obrazovku) jsou stejné, jako v kapitole 4/4.2.3

Vafeni s programy casovani zasuvu je shodné s kapitolou 5/5.2.

4.2.8 Poslednich deset

nastavenou rucné, zvolenou pomoci programu, pomoci programu ¢asovani zasuvu i pfipravu pomoci Easy Baking a Easy cooking.

@ V nabidce Poslednich deset se v ¢asové posloupnosti uklada poslednich deset pouzitych zptisobt vareni/peceni. Naleznete zde pripravu pokrmu

1 VSTUPTE DO NABIDKY POSLEDNiICH DESET

Poslednich

2 ZVOLTE PROGRAM

Poslednich deset

3 ZOBRAZIi SE NAHLED PROGRAMU (QUICKVIEW)
V3echny kroky programu se zobrazi na jedné obrazovce
s moznosti rychlé editace nebo pfidani dalsiho kroku.

[« =0 =

3.1 MOZNOST: UPRAVA PROGRAMU

U zvoleného programu muzete upravit parametry nebo kroky dle
42.2/71a274

4 SPUSTTE VARNY PROCES STISKNUTIM

M stat

5 PO DOKONCENi VARNEHO PROCESU ZVOLTE CINNOST,
KTEROU SI PREJETE POKRACOVAT (obrazovka D)
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4.2.9 Oblibené

Nabidka Oblibené vam umozriuje vytvofit si seznam programu, které pouzivate nejcastéji nebo nejradéji. K takto ulozenym programim mate nasledné

rychly pfistup bez nutnosti jejich vyhledavani mezi skupinami programu.

@ Postup ulozeni programu mezi oblibené je popsan v kapitole 4.2.3/krok 4.3.

1 STISKNETE 72{

Oblibené

MOZNOST: SPUSTEN| PROGRAMU

=
HIR

Klepnutim na néktery z ulozenych programu se zobrazi obrazovka
C, umoznujici okamzité zahajeni vafeni nebo Upravu programu dle
kapitoly 4.2.3.

ODEBRANI PROGAMU Z OBLIBENYCH

Klepnéte na program, ktery si prejete odebrat a podrzte jej déle
nez 2 sekundy.

= Jw

Stisknéte
QOdstranit z oblibenych

4.2.10 Automaticky start programu

U kazdého programu lze nastavit, aby se spoustél automaticky a za vami nastavenych podminek. Toto nastaveni lze provadét v kterémkoliv rezimu, ve kterém

je zobrazena obrazovka B, C nebo D a také v obrazovce s pribé&hem vareni.

4.2.10.1 Nastaveni programu pro automatické spousténi

1 NA HORNi STRANE OBRAZOVKY STISKNETE
Plati pro obrazovky B, C, D a obrazovku s prubéhem vareni —
2 STISKNETE
Ulozit jako automaticky start
3 ZVOLTE A DLE POTREBY NASTAVTE MOZNOSTI PRO .
AUTOMATICKY START Automaticky start
Datum spusténi
20 bfezen 2020
Cas spusténi
12:00
Opakovat
Neopakovat
Néazev programu
Rucéni rezim
Parametry vareni
« zpgt | (H Star
4 STISKNETE
Ulozit
Nastaveny automaticky start programu je indikovan symbolem
na horni listé hlavni obrazovky A. ( L;
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Pfed automatickym spusténim programu dle nastaveného datumu
a Casu se zobrazi obrazovka s odpoctem a ozve se zvukove

P

rogram name @ =

upozornéni

Automaticky start

adx Ukongit zvuk
| » Preskodit
Q) Stop
Odpocet lze preskocit stisknutim
» Preskogit
Automaticky start muzete take zrusit stisknutim I
O stop
4.2.10.2 Prohlizeni, tprava nebo smazani automaticky spousténého programu
1 NA HLAVNi OBRAZOVCE STISKNETE
Zobrazi se seznam programu, nastavenych pro automatické @
spousténi.
11 MOZNOST: PROHLIZENI POLOZEK AUTOMATICKEHO SPUSTENI .
@ Klepnéte na pozadovany program Automaticky start

|2o brezen 2020

Q@

1200

Kure platky smazené E

|25 bfezen 2020

Q@

1200

Klobasy, Parky vaiené E

|1 duben 2020

@ Vajecna omeleta E
1200
«~ Zpét
Po prohlédnuti stisknéte
€< Zpét
1.2 MOZNOST: UPRAVA POLOZEK AUTOMATICKEHO SPUSTENI
Automaticky start

@

Datum spusténi

20 bfezen 2020

Cas spusténi

12:00

Opakovat

Neopakovat

Néazev programu

Ruéni rezim

Parametry vareni

<~

zpat || (H) Start

Po upravé stisknéte

Ulozit




N&vod na obsluhu | Retigo Deli Master | 04 VARENI | 4.2 PROGRAMY

4.2.11 Kalendar

Umoznuje vytvaret, prohlizet a upravovat naplanované udalosti.

1 STISKNETE
Qﬁ
Nastaveni
2 STISKNETE
Kalendar
Podle toho, jaka moznost zobrazeni kalendare byla vami naposledy
pouzita, se zobrazi bud prehled aktualniho mésice nebo seznam —
viech naplanovych udalosti. —_—
Pro prepinani mezi rezimy zobrazeni kalendare stisknéte
Zvolte pozadované zobrazeni
Mésic - zobrazi se prehled mésice. Pro vybér dalSich mésicu pozijte Mésic
Sipky nebo .
Plan - zobrazi se seznam vSech udalosti véetné programu, Plan
nastavenych pro automatické spusténi
2.1  MOZNOST: VYTVORENI NOVE UPOMINKY
@ V rezimu prohlizeni kalendare klepnéte na pozadovany den. Chcete-li
vybrat jiny mésic nez aktualni, pozijte Sipky nebo .
Stisknéte . .
-+ Pfidat upominku
Upravte datum, ¢as spusténi, interval opakovani a pfipadné text
Upominka

upominky

Datum spusténi
20 biezen 2020

Cas spusténi
12:00

Opakovat

Neopakovat

Text upominky

Ulozte nastavené udaje
Ulozit
Upominka se zobrazi jako jeden plny bily ctverecek u zvoleného 0
datumu a to i pokud zadate vice upominek pro jeden den.
u]
2.2 MOZNOST: PROHLIZENI UPOMINEK
@ Zvolte rezim prohlizeni kalendare (Mésic nebo Plan)
- V kalendarnim prehledu zvolte zvolte pozadovany den.
- Vrezimu seznamu zvolte pozadovany den a udalost
Klepnéte na pozadovanou udalost a prohlédnéte polozky |
upominky Upominka
Datum spusténi
20 brezen 2020
Cas spusténi
12:00
Opakovat
Neopakovat
Text upominky
Stisknéte
€« Zpét

27



N&vod na obsluhu | Retigo Deli Master | 04 VARENI | 4.2 PROGRAMY

2.3  MOZNOST: UPRAVA UPOMINEK
@ V seznamu ulozenych upominek nebo v kalendafi klepnéte na
pozadovanou upominku

Upominka

Datum spusténi
20 biezen 2020

Cas spusténi
12:00

Opakovat

Neopakovat

Text upominky

Upravte pozadovanou polozku upominky

Stisknéte

Ulozit

2.4  MOZNOST: SMAZAN| UPOMINEK
@ V seznamu ulozenych upominek nebo v kalendari klepnéte na
pozadovanou upominku

Upominka

Datum spusténi
20 bfezen 2020

Cas spusténi
12:00

Opakovat

Neopakovat

Text upominky

Stisknéte

Zvolte

Smazat udalost

Stisknéte
Udalost je smazana

Ok

4.2.12 Tipy kuchai'e nebo informace o programu

U vétSiny prfednastavenych programu jsou k dispozici kratké tipy a rady kuchare k programu. Tyto tipy lze prohlizet nebo upravit dle vlastni potfeby a u vami

vytvorenych programu je lze pfidat.

4.2.12.1 Prohlizeni tipu kuchaie

1 V OBRAZOVCE S NAHLEDEM PROGRAMU (OBRAZOVKA C)
STISKNETE i
I
2 PRECTETE SI INFORMACE A VRATTE SE DO NAHLEDU
PROGRAMU €« Zpét

4.2.12.2 Uprava tipu kuchafe

1 ZVOLTE PROGRAM, U KTERE SI PREJETE UPRAVIT TIPY
KUCHARE A PODRZTE JEJ DELE NEZ 2 SEKUNDY
2 Z NABIDKY ZVOLTE
Upravit program
3 STISKNETE
Ok
4 STISKNETE
o
1lr
5 ZADEJTE INFORMACE NEBO TIPY K PROGRAMU TMEOEEREER
a|[s][e] (el 3]
mEREEEEEE
2Zpét 123 Ok
6 STISKNETE
Ok

4.2.12.3 Vytvoreni tipu kuchafie u nového programu
Vytvoreni tipl u nového programu viz 4.2.2/ krok 7.5
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4.3 EASY BAKING / EASY COOKING

Vafenim v rezimu Easy baking (snadné peceni) a Easy cooking (snadné
vareni) dokaze i méné zkuseny kuchaf dosahnout skvélych vysledku. Neni
nutné znat detailné jednotlivé faze varného procesu a slozité nastavovat
jednotlivé kroky. Rezim Easy baking nebo Easy cooking je prlvodce, ktery
Vam sam doporuci a nastavi vhodnou technologii podle druhu pokrmu
a pozadovaného vysledku.

Obsluha v rezimu Easy baking/Easy cooking se omezi pouze na vybér
pokrmu, pfipadné jemné doladéni propecenosti a barvy povrchu a nasledny
stisk tlacitka Start. V3e ostatni zabezpeci zafizeni za Vas.

4.3.1 Vareniv Easy baking/Easy cooking

V jakékoliv fazimuzete do varného procesu vstoupit a upravit pfednastavené
parametry tak, aby vysledek odpovidal Vasim predstavam.

Jste-li s vyslednym produktem maximalné spokojeni, je mozné ulozit si
zvolenou technologii mezi své programy a kdykoliv ji pouzit pro dosazeni
stejné kvalitniho vysledku.

1 ZVOLTE REZIM
Pro Easy baking stisknéte

** %

& Easy baking

Pro Easy cooking stisknéte

Konvektomat

Zvolte

*

* Dk
Q Easy cooking

2 ZVOLTE KATEGORII POKRMU N N R
Name Name Name
A | A | A
Name Name Name
A | A | A
Name Name Name
3 ZVOLTE UPRAVU POKRMU
U nékteré kategorie nemusi byt Uprava k dispozici Iz’ Dusené
@ Varené
\z\ Pecené
@ Grilované
4 ZVOLTE VLASTNOSTI POKRMU
Dle potfeby upravte posuvnikem hodnoty, které jsou k jednotlivym @ Malé @ Velké
pokrmUm k dispozici r
| 180°C |
| 0:45 |
Polopropecené Svétlé

5 STISKNETE

Ok
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6 ZOBRAZIi SE NAHLED PROGRAMU (obrazovka C)
Vsechny kroky programu se zobrazi na jedne obrazovce
s moznosti rychlé editace nebo pfidani dalsiho kroku.
6.1 MOZNOST: UPRAVA PARAMETRU

Po kliknuti na vybrany krok programu muzete dle potreby upravit
parametry stejné jako pfi praci s programy (obrazovky B, C).

Ve

STISKNETE

Start
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4.4 MULTITASKING

Zarizeni DeliMaster umozniuje praci na vice urovnich najednou bez toho,
abyste museli pferusit probihajici varny proces. Napf. muzete varit a zaroven
se pomoci Multitaskingu pfepnout do nabidky programy a pfipravovat si
novy program. Multitasking neumoznuje provadét takové operace, které by
ovlivnily nebo prerusily samotny proces varfeni, napf. spustit Automatické
myti.

4.4.1 Pouziti funkce Multitasking

1 SPUSTTE VARENi JAKKYMKOLIV ZPUSOBEM,
NAPR. POMOCI DELI PROGRAMU
EEl4/4.2.1

Deli programy

2 STISKNETE TLACITKO

®

3 STISKNETE TLACITKO
Dostanete se na hlavni obrazovku (A)

ot

4 PO PREPNUTI ZACNE V HORNi €ASTI DISPLEJE BLIKAT
IKONKA KUCHARSKE CEPICE, PODBARVENA ZELENOU
BARVOU
lkonka upozorniuje na probihajici varny proces

=

5 NA HLAVNi OBRAZOVCE (A) MUZETE VYBRAT MOZNOST SE
KTEROU CHCETE PRACOVAT
Tato volba nesmi ovlivnit prubéh vareni. Nezvolite napriklad funkci
Myti

6 ZPET NA OBRAZOVKU PRUBEHU VARENI SE DOSTANETE
STISKNUTIM IKONKY BLIKAJiCi KUCHARSKE CEPICE
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05 [ EXTRAS

Skupina funkci EXTRAS obsahuje specidlni varné programy pro moderni 5.1 NiZKOTEPLOTNi PEéENi

gastronomii, které vam umozni jesté lépe vyuzit zafizeni pro neobvyklé

postupy.
Rezim je vhodny zejména pro dlouhodobé Setrné peceni ruznych druhu

masa. Umoznuje docilit maximalniho zachovani viech nutri¢nich hodnot
v mase. Maso ma minimalni ztraty na hmotnosti a uvnitf je Stavnaté.

5.1.1 Varenivrezimu Nizkoteplotni peceni

1 VSTUPTE DO EXTRAS

Stisknéte Konvektomat

Zvolte
==  Extras
2 STISKNETE C
e

Nizkoteplotni
peceni

ZVOLTE VARNY REZIM
1 MOZNOST: VAREN| PODLE CASU

W=

G’) Cas

=

Zvolte druh pokrmu

Dle potreby upravte posuvnikem hodnotu ¢asu, po kterou

se ma pokrm pripravovat. 10:00

Hodnota teploty zvoleného druhu pokrmu je prednastavena
napevno a nelze ji ménit.

©

Stisknéte
Ok

Zobrazi se nahled viech kroku programu (QUICKVIEW, obrazovka C)
Kliknutim na vybrany krok programu muzete dle potfeby upravit
parametry stejné jako pfi praci s programy (obrazovky B, C).

Spustte varny proces stisknutim

¢ stat

3.2 MOZNOST: VAREN| PODLE TEPLOTY NA JEHLE

Stisknéte
MY Jehla

Zvolte druh pokrmu

Posuvnikem nastavte pozadovanou kone¢nou

teplotu v jadre potraviny 83°C

Stisknéte

Ok

Zobrazi se nahled viech kroku programu (QUICKVIEW, obrazovka C)
Kliknutim na vybrany krok programu muzete dle potfeby upravit
parametry stejné jako pfi praci s programy (obrazovky B, C).

Spustte varny proces stisknutim

¢ Start

Pokud nemate sondu v potraviné, zobrazi se hlasenti:

@ Zapichnéte vpichovaci sondu Ok

Po zapichnuti sondy stisknéte

4 PO DOKONCENiI VARNEHO PROCESU ZVOLTE CINNOST,
KTEROU SI PREJETE POKRACOVAT (obrazovka D)
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5.2 CASOVANI ZAsuvU

Funkce ¢asovani zasuvl umoznuje jednotlivym zdsuvum, které pripravujete
ve stejném varném rezimu (para, horky vzduch nebo kombinace), ptiradit
odlisné ¢asy zpracovani nebo odlisné koncové teploty v jadfe potraviny.

V ramci ¢asovani zasuvu je také mozné vytvaret programy ¢asovani ( [Ma4.2/427),
které si muzete ulozit do slozky programy a kdykoliv vyvolat bez nutnosti
dalsiho nastavovani. Pouze uréujete konkrétni Casy jednotlivym zasuvim.

5.2.1 Va¥eni v rezimu Casovani zasuvii - Ruéni nastaveni

1 VSTUPTE DO EXTRAS
Stisknéte Konvektomat
Zvolte
==  Extras
2 STISKNETE @
Casovani
Zasuvu
3 ZVOLTE RUCNi NASTAVENI @
Ruéni nastaveni
4 ZVOLTE VARNY REZIM
09 (I || qp || 1O
5 PODLE VYBRANEHO VARNEHO REZIMU ZVOLTE:
5.1

=

Uroveri vihkosti (EE 4/4.1, bod B2) v pFipadé rezimu Kombi

HSO%

e
)

Uroven otevieni klapky (EEl 4/4.1, bod B3) v pfipadé rezimu
Horky vzduch

p—

"G

ZVOLTE VYCHOZi TEPLOTU VARNEHO PROSTORU

°C
8 180
7 ZVOLTE VYCHOZIi NASTAVENI VENTILATORU
(EE] 4/4.1, bod B6) F |3¢1007
8 STISKNETE
-+ Pfidat casovac
9 NASTAVTE CAS NEBO TEPLOTU NA JEHLE
9.1 MOZNOST: NASTAVENI CASU
@ Nastavte ¢as v poradi Hodiny: Minuty: Sekundy, po jehoz uplynuti se
¢asovac ukonci
—
1 2 3
4 5 6
7 8 9
-1 0 | +1
oo
« et || o
Stisknéte
Ok
Zadejte nazev Casovace Nézev asovade
Stisknéte
Ok

o
=
i

MOZNOST: PRIDANI DALSIHO CASOVACE
Pro pridani dalsiho ¢asovace opakujte bod 8-9

[ON}
W
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9.1.2 MOZNOST: SMAZAN| CASOVACE
@ U casovace, ktery chcete smazat, stisknéte

Zvolte moznost
Smazat ¢asovac

9.2  MOZNOST: NASTAVEN| TEPLOTY NA JEHLE /;

@ Stisknéte

Nastavte teplotu v jadfe potraviny, po jejiz dosazeni se casovac
ukonci
—
1 2 3
4 5 6
7 8 9
-1 0 | +1
o
| o
Stisknéte
Ok
Zadejte nazev Casovace Nézev dasovade
Stisknéte
Ok

9.2.1 MOZNOST: PRIDANI DALSI TEPLOTY NA JEHLE
Pro pridani dalsi teploty na jehle opakujte bod 9.2

Zarizeni je standardné vybaveno pouze jednou teplotni sondou. V tom pfipadé musite sondu nejdrive zapichnout do potraviny, u které pravdépodobné
@ dosahnete cilovou teplotu drive. Pak musite sondu zapichnout do dalsiho pokrmu, jehoz priprava bude trvat déle.

Pro tyto ucely je vhodnéjsi vybavit zafizeni druhou teplotni sondou (volitelné prislusenstvi za pfiplatek). V pripadé pouziti dvou sond [ze tedy s obéma varit

soucasné a pro kazdou z nich nastavit rdznou konecnou teplotu.

9.2.2 MOZNOST: SMAZANI TEPLOTY NA JEHLE |I|

@ U teploty, kterou chcete smazat, stisknéte

Zvolte moznost
Smazat ¢asovac

10  SPUSTTE VARNY PROCES STISKNUTIM

M Start

11 PO PREDEHREVU SE ZOBRAZ| OVLADACi OBRAZOVKA
NASTAVENEHO CASOVANIi ZASuvU
V nasem prikladé je zobrazeno 6 prazdnych zasuvu, jeden ¢asovac
a dvé teploty na jehle. Pocet zasuvu jde nastavit dle velikosti stroje
v Uzivatelském nastaveni (EEl 6/6.1).

12 CASOVAC, KTERY CHCETE UMISTIT DO NEKTEREHO ZASUVU,
OZNACTE KLEPNUTIM @ @
Zvoleny Casovac se zvyrazni. [553700% [ 180°C [ 3¢ 100% [
©00200 |[A75°C |
#80°C
13  KLEPNETE DO JEDNOHO NEBO ViCE ZASUVU, PRO KTERE
CHCETE POUZIT CASOVAC ) @
Casoyaél se ;lJFiFadivzvolenve'mu zéquu a aut?matigky se spusyti. ' [593100% [ § 180°C [ 3¢ 100% | [
Jgkmlleje z3suv s Casovacem ukoncem, za¢ne blikat a zazni zvukovy 00200 275G |
signal. —0C
Stejny postup pouzijte pro ostatni nastavené ¢asovace. 1 © 0:01:22
2

13.1 Klepnéte na zasuv s ¢asovacem, ktery chcete zastavit.
@ Stisknéte Zastavit asovac

13.2  MOZNOST: UKONCENI PRED UBEHNUTIM CASU/DOSAZEN| TEPLOTY
Casovace v b&hu a tim i kompletni varny proces mtzete ukongit (!) Stop
stisknutim

[N
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5.2.2 Vareniv rezimu Casovani zasuvu - dle typu tpravy

1 VSTUPTE DO EXTRAS
stisknéte Konvektomat
Zvolte
==  Extras
2 STISKNETE @
Casovani
zasuvu
3 ZVOLTE UPRAVU POKRMU

& Gasovani zaswo

Zakladni parametry jako rezim, vlhkost, teplota prostoru
a nastaveni ventilatoru jsou jiz pfednastaveny, [ze je ale jednoduse
zménit.

EAVNIN
ENINEN
NN

‘ « Zpat |

STISKNETE
Nastavte ¢as nebo teplotu na jehle dle postupu v predchozi
kapitole, kroky 9 az 13.2

L Pfidat &asova&
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5.3 DALSI FUNKCE EXTRAS

Skupina funkci EXTRAS déle obsahuje tyto specialni programy:

Sous-vide
Moderni varna technologie, kdy do zafizeni vkladate pokrm zavakuovany
v sous vide sacku.

Konfitovani
Program je pfednastaveny pro Upravu potraviny, zejména masa, dlouhym
vafenim v tuku pfi relativné nizké teploté (110 °C).

Uzeni

Pro tuto specidlni Upravu je nezbytné doplikové vybaveni udirna Vision
Smoker. Vyuzenim dodate pokrmu koufové aroma dle druhu spalované
drevéné stépky.

5.3 Pouziti dalSich funkci EXTRAS

Sterilizace

Tato funkce vdm umozni zavafovani masa, zeleniny, ovoce, hotovych jidel,
dzemu, marmeldd nebo hub. Predpokladem je, ze prislusnou potravinu
vkladdate do zafizeni ve vhodnych nadobach (sklenicich, plechovkach)
uzavienych doporu¢enym zplsobem pro sterilizaci (zavafovani).

Suseni

Program vhodny na klasické sueni ovoce, zeleniny ¢i masa.

Regenerace a udrzovani

Program se pouzivd pro regeneraci zchlazenych pokrmu. Udrzovani
nasledné udrzuje pokrm pfi nastavené teploté po nezbytné dlouhou dobu.
Regenerovat a udrzovat muzete pokrmy bud v gastronddobach a nebo
pfimo na talifich.

GOLDEN TOUCH
Kontrolované dokoncovani pokrmu zapékanim vysokou teplotou pro
perfektni barvu a kfupavost.

1 VSTUPTE DO EXTRAS
Stisknéte

Konvektomat

Zvolte

2 ZVOLTE POZADOVANOU FUNKCI

==  Extras
C, ) v
] A
Nizkoteplotni Gasovani )
pedeni RSuvh Sous-vide
Konfitovani Uzeni Sterilizace
I ° | ° I .
Seni Regenerace a
Sugeni egonerace Golden touch

3 ZVOLTE KATEGORII POKRMU

Sous-vide
A\ | A | A

Hoveézi Veprové Jehnéci
Zvéfina Dribez Vejce
Ryby, Korysi Zelenina Ovoce
31 MOZNOST: UPRAVA TEPLOTY/CASU
Dle potreby upravte posuvnikem hodnotu teploty nebo ¢asu
pfipravy.
4 STISKNETE
Ok
5 ZOBRAZIi SE NAHLED PROGRAMU (QUICKVIEW)
V3echny kroky programu se zobrazi na jedné obrazovce
s moznosti rychlé editace nebo pridani dalsiho kroku.
51  MOZNOST: UPRAVA PARAMETRU

Po kliknuti na vybrany krok programu muzete dle potfeby upravit
parametry stejné jako pfi praci s programy (obrazovky B, C).

7G®

STISKNETE

M stat

[N
)]
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06 | NAPOVEDA

Soucasti hlavni obrazovky A je funkce Napovéda ve formé dulezitych kontaktl a zjednoduseného navodu k obsluze zafizeni. Kontakty vyuzijete ve chvilich,
kdy si nejste jisti nékterym postupem nebo potrebujete podrobnou radu zkusené osoby. Zjednoduseny nadvod vam pak pomuze v situacich, kdy si potfebujete
co nejrychleji osvézit néktery pracovni postup nebo nastaveni zafizeni.

1

NA HLAVNi OBRAZOVCE STISKNETE "

Napovéda

2

ZVOLTE POZADOVANOU POLOZKU NAPOVEDY

- Hot-line kuchari: Obsahuje telefonni kontakty na zkusené ? Napovéda

kuchare
AA Hotline kuchafi
- Hot-line servis: Obsahuje kontakty na osoby, které vam poradi A Hotline senvis
s nastavenim zafizeni nebo ve chvilich, kdy néco nefunguje tak, s Koo
jak ma.
A Uzivatelsky manugl

- Kontakt: Obsahuje kompletni kontaktni informace o vyrobci
zafizeni.

- Uzivatelsky manual: Obsahuje zjednoduseny popis viech
zakladnich funkci zafizeni a postupu prace.
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07 | NASTAVEN]

7.1 ZAKLADNi NASTAVENI

1. UZIVATELSKE NASTAVENI

Po stisknuti se zobrazi numericka klavesnice. Pro vstup do

a{) nastaveni je nutno zadat kod 1001 a potvrdit pomoci OK.
Nastaveni
Datum a cas

Nabizi nastaveni nebo sefizeni ¢asu. Datum ma opravnéni sefidit pouze
autorizovany servis.

Jazyk (Language)

Umoznuje nastavit jazyk systému.

Jednotky teploty

Umoznuje nastavit jednotky teploty ve formatu °C nebo °F.

Zvuky

Umoznuje nastavit melodii, hlasitost a délku zvuku pro nasledujici polozky:
« Chyby

« Klavesnice

« Ukonceni vareni

« Zvukové znameni kroku

« Predehrev

« Casovani zasuvu

« Planované udalosti

« Ukon¢eni myti

« Teplota jehly

Displej
Umoznuje nastavit:
« Jas obrazovky - voli se posuvnikem. Vychozi nastaveni je 100%.

« Spofi¢ obrazovky - volite povoleni spofice a Cas, za ktery se zafizeni do
rezimu spofi¢e prepne v pfipadé necinnosti. Dale moznosti je zobrazeni
hodin a povoleni Slideshow (spofi¢ obrazovky ve formé obrazku).

« Schémata barev - nabizi volbu systémové barvy v celém menu. Moznosti
jsou ¢ernd, hnéda, modra, zelena a Cervena.

Vaieni
Umoznuje nastavit rtzné predvolby pro pohodlnou obsluhu zatizeni:

« ACM (Automatic capacity management) - tato funkce zajisti, ze zafizeni
rozpozna mnozstvi vlozené potraviny a podle toho prodlouzi cas
vafeni nezbytny, pro dosazeni potfebné teploty ve varném prostoru.

Vychozi nastaveni je ,Zapnuty” B

. Piedehiev

- Predehrev vzdy aktivni (plati pro nastaveni v Ru¢nim rezimu) Vychozi
nastaveni je ,Zapnuto” B

- NavysSeni teploty umoznuje nastavit o kolik stupnu vice se ma varna
komora pfedehfat nad nastavenou teplotu. Vychozi nastaveni je 15°C.
Priklad: PFi nastavené teploté 150° se zafizeni automaticky nahreje na
teplotu 165 °C. POZOR: Plati pouze pro rezimy Horky vzduch a Kombi.
V rezimu Para je teplota predehfevu shodna s nastavenou teplotou.

- Maximalni doba predehfevu — |ze nastavit maximalni dobu, po které se
automaticky spusti varny proces a zac¢ne se odpocitavat ¢as. Vychozi
hodnota je 5 minut.

« Listarezimu

Lista rezimi

Umoznuje nastavit, jaké varné rezimy budou k dispozici
v listé rezimu v Ruc¢nim rezimu nebo pfi tvorbé
Programu. Stisknutim symbolu lze pfidat dalsi
rezimy.

») Horky vzduch

TP Kombinovany rezim
&

qp Paa

X[ x][x][x]

1) Regenerace na tali

« Piednastavené hodnoty

Umoznuje upravu zakladnich parametru, jako je vlhkost, Cas, teplota jehly,
teplota prostoru, rychlost ventilatoru pro nasledujici funkce:

« Horky vzduch

« Kombinovany rezim
« Para

« Nastrik vody

« Pauza

« Regenerace na talifi
« Golden touch

« Cook & Hold

« Vypnuti po vareni

Povolit
Vychozi nastaveni je vypnuto D

Vypnuti po
Vychozi nastaveni je 1 min

« Jednotky casu

Umoznuje zvolit format ¢asu v h:m nebo h:m:s

« Pokracovat ve vareni

Umoznuje nastavit, zda se na obrazovce po konci vafeni zobrazi nabidka
.Pokracovat ve vareni”.

Vychozi nastaveni je ,zapnuto” B

« Funkce Learn

Umoznuje nastavit, zda se na obrazovce po konci vafeni zobrazi nabidka
,Ulozit jako program”.

Vychozi nastaveni je ,zapnuto” B

« EcoLogic

Umoznuje nastavit, zda se na obrazovce po konci vafeni zobrazi nabidka
,Eco Logic".

Vychozi nastaveni je ,zapnuto” B
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Casovani zasuvi

« Pocet zadsuvu - zde je mozné zvolit pocet zobrazenych zasuvu na
ovladaci obrazovce programu casovani zasuvu ( 5/5.2). Max. pocet je
10 zasuvu.

« Pocet pozic na zasuv - kazdU zasuv muzete jesté rozdélit na pozice.
Max. pocet na jeden zasuv jsou 2 pozice.

+ Zobrazit podobné programy - pfi vafeni v rezimu Casovani zasuvi
zafizeniautomaticky nabizi dalsi podobné programy, které lze pfipravovat
soucasné. Vychozi nastaveni je ,Zapnuto”

« Lista rezimu - umoznuje nastavit, jaké varné rezimy
budou k dispozici v li§té rezimt pti Casovani zasuvd.
Stisknutim symbolu EEl ze pridat daléi rezimy.

Lista rezimi

”) Horky vzduch

37> Kombinovany rezim

« Prednastavené hodnoty - pro zasuvy umoznuje & Fam
upravu zakladnich parametrd, jako je vlhkost, cas, YO Regenerace i
teplota jehly, teplota prostoru, rychlost ventilatoru pro
nasledujici funkce:

X|[x][x][x] m

- Horky vzduch

- Kombinovany rezim - Zpet

- Para

- Regenerace na talifi

Myti
« Myci programy

Funkce je dostupna pouze pro servisni techniky

« Vypnuti po myti

Umoznuje povolit vypnuti zafizeni po skon¢eni myti. Lze nastavit ¢as (min),
po kterém se zafizeni vypne.

Vychozi je ,Povolit” 1

Vypnuti po; vychozi hodnota je ,1 min”

Zamky

Umoznuje zabezpeceni programu proti tuprave jejich zamknutim.

Po zamknuti lze programy spoustét, ale nelze je editovat nebo mazat.

« Sady programu

Obsahuje nabidku Deli programy a Programy.

Vychozi nastaveni je ,Zamknuti programud”

Nastavenim moznosti ,Zamknuti programi’ nebude mozné provadét
zmény v ulozeném programu s vyjimkou provedeni zmény pro jedno
konkrétni spusténi programu pomoci ndhledu QuickView.

. Zamek zafizeni

Funkce neni dostupna pro bézné uzivatele, pouze pro servisni techniky.

« Zadmek béziciho programu

Vychozi nastaveni je ,Povolit” D

Po povoleni nebude mozné provést zadnou zménu ulozeného programu
a to ani pro jedno spusténi. V ndhledu krokd programu QuickView nebude
mozné kroky editovat.

« Zamek profilu

Vychozi nastaveni je ,Povolit” D

Po povoleni nebude mozné provést zadnou zmeénu profilu.

« Zamek kalendare

Vychozi nastaveni je ,Povolit” D

Po povoleni nebude mozné provést zménu zadné z naplanovanych udalosti
nebo automatickych startu.

2. KALENDAR

Umoznuje vytvaret, prohlizet a upravovat naplanované udalosti. Podrobny
popis je uveden v kapitole 4.2.11.

3.INFO

Po stisknuti se zobrazi podrobnosti o zafizeni a fidicim systému.

4.SERVIS

Tato moznost je povolena pouze servisnim technikim nebo odbornikim
a je chranéna heslem.

5.ZAZNAMY O PROVOZU

Chyby

Funkce neni dostupna pro bézné uzivatele, pouze pro servisni techniky.
Zaznam provoznich udalosti

Zobrazuje kompletni vypis viech provoznich udalosti. Umoznuje filtrovat
data dle vlastniho zadani nebo za posledni tyden, mésic a rok.

Zaznam HACCP
Umoznuje zobrazit kompletni vypis dat HACCP pfimo na displeji.
Provozni statistiky

Funkce je dostupna pouze pro servisni techniky

6. USB DISK

Umoznuje ukladat rdzné polozky zafizeni na externi USB disk nebo naopak
kopirovat polozky z externiho disku do zafizeni.

. Ze zafizeni na USB

- Deli pogramy — podrobny popis ulozeni programu je uveden
v samostatné kapitole 7.1.1.

- Programy — podrobny popis ulozeni programu je uveden
v samostatné kapitole 7.1.1.

- Chyby - nazev souboru ma format
JErrorReport_Blue Vision_0-rrrr_mm_dd.txt"

- HACCP- nazev souboru ma format
+HaccpReport_Blue Vision_0-rrrr_mm_dd.haccp”

- Vypis provoznich udalosti - ndzev souboru ma format
.Log_Blue Vision_0-rrrr_mm_dd.txt"

- Nastaveni - nazev souboru ma format
.Oven_Blue Vision_0.zip"

- Daléi - nabidka neni dostupna pro bézné uzivatele, pouze pro
servisni techniky se zvlastnim heslem.

Po zvoleni nékteré moznosti se zobrazi hlaéka Pripojte USB disk (EEl 1.2, bod
6) a systém vyckava na jeho pfipojeni.

Po pfipojeni se zobrazi USB disk pfipojen a nabidka Zkopirovat data na
USB disk. Klepnutim na nabidku se data pfesunou na USB disk.

. Z USB do zafizeni

- Deli pogramy — podrobny popis kopirovani programu je uveden
v samostatné kapitole 7.1.2.

- Programy — podrobny popis kopirovani programu je uveden
v samostatné kapitole 7.1.2.

- Melodie - pouze soubory ve formatu ,*.wav”

- Dalsi - nabidka neni dostupna pro bézné uzivatele, pouze pro
servisni techniky se zvlastnim heslem.

Po zvoleni nékteré moznosti se zobrazi hlaska Pripojte USB disk
( 1.2, bod 6) a systém vyckava na jeho pfipojeni.

Po pfipojeni se zobrazi obsah USB zafizeni, ktery lze prochazet stejnym
zpusobem jako na bézném PC. Muzete vybirat a kopirovat jednotlivé
soubory nebo i celé slozky. Klepnutim na zvoleny soubor nebo slozku se
tato zkopiruje do zafizeni.

Soubory Programy (*br2), HACCP (*haccp) muzZete spravovat
@ pouze ve VisionCombi softwaru, ktery je k dispozici na webovych
strankach vyrobce.

W
O
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7.1.1 Ulozeni programi na USB disk

Nasledujici kapitola uvadi postup pro ulozeni programu vareni (Konvektomat->Programy). Postup pro Deli programy je zcela totozny, soubor s programy se
pouze ulozi pod jinym vychozim nazvem (DeliPrograms_Blue Vision_355411808.br).

1 STISKNETE

QD

Nastaveni

2 STISKNETE

USB disk
3 STISKNETE

Ze zarizeni do USB
4 ZVOLTE PROGRAMY

Programy
5 ZOBRAZI SE HLASKA o i

Pripojte USB disk (EEl 1.2, bod 6) Pfipojte USB disk

6 ZOBRAZI SE HLASKA

Pokud je USB disk poskozeny nebo nekompatibilni, zobrazi se
,Disk USB nebyl rozpoznan”. Pouzjte jiny USB disk.

USB disk pfipojen

MOZNOST: ULOZIT VSECHNY
Slouzi k ulozeni vSech programut z paméti zafizeni do jednoho
souboru na USB Disk.

Stisknéte

Ulozit vSechny

Zobrazi se pfednastaveny nazev vystupniho souboru. Nazev
souboru muzete prepsat dle vlastni potreby.

Zvolte jméno souboru

Programs_Blue_Vision_355411808

Zadejte vlastni nazev souboru nebo ponechejte pfednastaveny
nazev a stisknéte

Ok

Zobrazi se prubéh ukladani

Kopirovani dat do souboru:

Programs_Blue
Vision_355411808.br2

Po uspésném ulozeni se zobrazi informativni hlaska.

Pokud ulozeni neprobéhne Uspésné, zobrazi se ,Chyba pfi
ukladani dat”. Zopakujte postup uloZzeni nebo pouzijte jiny USB
disk.

Data byla tuspésné nahrana
do souboru:

Programs_Blue
Vision_355411808.br2

Odpojte USB disk a stisknéte

€~  Zpét

6.2

MOZNOST: ULOZIT NEKTERE

Umoznuje zvolit a ulozit pouze vybrané programy nebo slozky

Stisknéte

Ulozit nékteré

Zobrazi se nabidka vSech slozek s programy, doplnéna
o zaskrtavaci policka

Programy

[ [&] Hovezimaso | A

O a e

[ [&] oripez

O &

0 g

[ (] et maso

O &) rey —1
v

‘ « Zpét

6.2.1 MOZNOST: ULOZEN| KOMPLETNICH SLOZEK

Klepnutim na libovolna zaskrtavaci policka vyberete kompletni
slozku veetné programu uvnitf

E @ Hovézi maso
?
O (&) e
[ [a&] oravez
[ &) Sopove..
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6.2.2

®

MOZNOST: ULOZENI KONKRETNICH PROGRAMU

Hovézi maso

Klepnutim na nazev slozky se zobrazi nabidka vSech programu,
doplnéna o zaskrtavaci policka.

[4a] Hovezi steak E
[a] E:;E;e platk.
i,
(4] k:::ye platky
& e

Grilované
(a] 300-600g

Smazené
&) e

Oooooooaoe

v

Zpet

t

Klepnutim na libovolna zaskrtavaci policka vyberete pozadované
programy

[ [&] Hovezisteak | A
[ [&] Eéjssii;eplatk
e
[ (8] (655 ey

Po vybéru slozek nebo programu stisknéte

Ok

Zobrazi se prfednastaveny nazev vystupniho souboru. Nazev
souboru muzete prepsat dle vlastni potreby.

Zvolte jméno souboru
[Programs_Blue_Vision_355411808

Prednastaveny nebo vami zadany nazev souboru potvrdte
stisknutim

Ok

Zobrazi se prubéh ukladani

Kopirovani dat do souboru:

Programs_Blue
Vision_355411808.br2

Po uspésném ulozeni se zobrazi informativni hlaska
Pokud export neprobéhne uspésné, zobrazi se ,Chyba pfi
ukladani dat”. Zopakujte postup ulozeni nebo pouzijte jiny
USB disk.

Data byla Gspésné nahrana
do souboru:

Programs_Blue
Vision_355411808.br2

Odpojte USB disk a stisknéte

€«  Zpét
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7.1.2 Kopirovani souboru z USB disku do zafizeni

Nasledujici kapitola uvadi postup pro ulozeni programu vareni (Konvektomat->Programy). Postup pro Deli programy je zcela totozny, misto moznosti

.Programy” pouze zvolte moznost ,Deli programy”.

1 STISKNETE
Q(&
Nastaveni
2 STISKNETE
USB disk

3 STISKNETE
Z USB do zafizeni

4 ZVOLTE
Programy

5 ZOBRAZI SE HLASKA e )
Pripojte USB disk (EEl1.2, bod 6) Pripojte USB disk

6 ZOBRAZ{ SE OBSAH USB DISKU

Programy

Zobrazi pouze soubory s pfiponou ,.br2”. Tento format [ze spravovat
ve VisionCombi softwaru, ktery Je k dispozici na webovych strankach

vyrobce. Nove_programy.br2

Programs_Blue
Vision_355411808.br2

6.1 MOZNOST: PREPSAT VSECHNY
Slouzi k nahrazeni vSech programu v pameéti zafizeni za programy
z USB Disk

Stisknéte
Pfepsat vSechny

POZOR - vsechny puvodni programy v paméti zarizeni budou
nendvratné prepsany programy z vaseho USB disku

Zobrazi se prubéh ukladani Ukladani dat do zafizeni
L
Po uspésném ulozeni se zobrazi informativni hlaska Data byla usp&$né nahrana
do zafizeni

Odpojte USB disk a stisknéte
€< Zpét
6.2  MOZNOST: PRIDAT K PROGRAMUM
Slouzi k pfidani novych programu z USB disku do z paméti
zarizeni
Stisknéte
Pridat k programdm
Zobrazi se nabidka sloZek s programy, doplnéna o zaskrtavaci Programy
policka

]

[&] Hovezimaso | A

a| Vepiove
maso

a| Dribez

o Jehneci,
Skopové...
Zapekané
pokrmy

Mieté maso

ooooooo
vl (6] ] &

&) [®

Ryby

v

Zpst

+

6.21 MOZNOST. PRIDANI KOMPLETNICH SLOZEK B C
Klepnutim na libovolna zaskrtavaci policka vyberete kompletni B @ Hovézimaso | A
slozku veetné programu uvnitf P m—

y—
O e
[J [a] orivez
o (4] sopors..

42



Navod na obsluhu | Retigo Deli Master | 07 NASTAVENI

6.22 MOZNOST: PRIDANI KONKRETNICH PROGRAMU
Klepnutim na nazev slozky se zobrazi nabidka vSech programu,
doplnéna o zaskrtavaci policka.

Hovézi maso

[4a] Hovezi steak E
[a] E:;E;e platk.
i,
(4] k:::ye platky
& e

Grilované
(a] 300-600g

[a] Smazene

Oooooooaoe

latk
sl v

t

Zpet

Klepnutim na libovolna zaskrtavaci policka vyberete pozadované
programy

Chcete-li vybrat programy z dalSich sloZek, vratte se o uroveri vyse
tlacitkem ,Zpét” a vyberte jinou slozku. Jiz zaskrtnuté programy
zlstanou zaskrtnuté.

Iz @ Hovézi steak | A

E @ Varené
kostky, platky

Po vybéru slozek nebo programu stisknéte

Ok

Zobrazi se prubéh ukladani

Ukladani dat do zafizeni

Po uspésném ulozeni se zobrazi informativni hlaska

Data byla uspé$né nahrana
do zafizeni

Odpojte USB disk a stisknéte

€<  Zpét
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7.2 PROFILY

Zatizeni Deli Master nabizi unikadtni moznost pfizptisobeni hlavni obrazovky (A). Dle vlastni potfeby si muzete na hlavni obrazovce napt. zménit velikost tlacitek,
jejich rozlozeni, ubrat ¢i pridat tlacitka, zménit jejich barvu, zménit barvu pozadi atd. Zménu si muzete ulozit jako vlastni PROFIL. Pocet pfidanych tlacitek je
neomezeny. Pokud jsou tlacitka jiz mimo prostor obrazovky, pouzijte posuvnik v pravé ¢asti displeje.

7.2.1 Volba ulozeného profilu

1 STISKNETE TLACITKO A9

2 STISKNETE
Profily

3 ZVOLTE POZADOVANY PROFIL

Stisknutim profil aktivujete a hlavni obrazovka se zméni.

@ Vyrobcem nastaveny profil je ulozen pod nazvem Default.

7.2.2 Vytvoreni/aprava vlastniho profilu

1 STISKNETE TLACITKO A9

2 STISKNETE
Upravit aktualni profil

3 UPRAVTE PODOBU A UMISTENI TLACITEK
U kazdého tla¢itka aktualniho profilu se zobrazi tlacitko III

31 MOZNOST: UPRAVIT VELIKOST TLACITKA
@ (MALA/STREDNI/VELKA)

3.2 MOZNOST: UPRAVIT BARVU TLACITKA (12 BAREV)

@

3.3 MOZNOST: SMAZAT TLACITKO Z HLAVNI OBRAZOVKY

@

3.4  MOZNOST: ZMENIT UMISTENI TLACITKA

@ Stisknutim a podrzenim kteréhokoliv tlacitka muzete zménit jeho
pozici na obrazovce. Tlacitko tak muzete presunout na libovolné
misto obrazovky.

4 UPRAVTE POCET A DRUH TLACITEK NEBO POZADI DISPELJE
Tlacitko je umisténé v pravém dolnim rohu obrazovky.

4.1 MOZNOST: PRIDAT TLACITKO
Zobrazi se seznam tlacitek. Zaskrtnéte tlacitko, které chcete pridat
do svého profilu. Pro potvrzeni vaseho vybéru stisknéte

4.2 MOZNOST: SMAZAT VSECHNA TLACITKA

@ Po stisknuti se zobrazi Jste si jisti? Stisknutim Ano se véechna
tlacitka smazou.

4.3 MOZNOST: ZMENIT POZADI

@ Systém Vam nabidne 12 barevnych schémat hlavni obrazovky.

5 STISKNETE
Ok

51 MOZNOST: ULOZIT JAKO NOVY PROFIL
Pokud jste zmény provedli v Defaultnim profilu, tak ty lze ulozit Ulozit jako novy profil
vzdy pouze jako novy profil. Samotny Defaultni profil nelze zménit.

Zadejte Jméno profilu a potvrdte.

Timto je vas osobni profil vytvoren. Ok
52 MOZNOST: ULOZIT PROFIL
Vas osobni profil se ulozi s provedenymi zmeénami pod stejnym Ulozit profil
jménem.
@ Pokud si neprejte zménu vychoziho nebo osobniho profilu(t), nastavte jejich uzamé&eni dle kapitoly 7.1 ZAKLADNI NASTAVENI/ 1.UZIVATELSKE
NASTAVENI/Z&mky.
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08 | UDRZBA

OBECNE POKYNY

Po celou dobu provozovani musi byt zafizeni podrobovano
pravidelnym kontrolam, zkouskam a revizim pro provoz tohoto
druhu zafizeni dle legislativy plathé na daném uzemi.

Zafizeni je nutné udrzovat v Cistoté a odstrafiovat z né&j zbytky
starého tuku a potravin. Jen pravidelnou udrzbou zafizeni
a dodrzovanim vSech pokynu je zajisténa jeho dlouhodoba
zivotnost, bezproblémova funkce a kvalita pfipravy pokrmu.

Po ukonceni prace se zafizenim uzavrete pfivod vody! Otevieny
jej ponechejte pouze v pripadé, ze je na néj napojena upravna
vody vyzadujici pravidelnou regeneraci. Uzavienim pfivodu by
regenerace neprobeéhla a Upravna vody by nepracovala spravné.

Na poskozeni vznikld v dusledku nedodrzeni téchto pokynu
a zpUsobena nedostatec¢nym cCisténim, se nevztahuje zaruka!

K ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat:
. vysokotlaky cisti¢
. Cistici prostfedky na bazi pisku ani hrubozrnné Cistici prostfedky

. nastroje na mechanické cisténi povrchiu (draténky, Skrabky,
noze)

Na s$kody vzniklé v dusledku pouziti jinych nez vyrobcem
doporucenych Ccisticich prostfedkl nebo v dusledku pouziti
vyrobcem doporucenych gisticich prostfedkd v rozporu
s doporucenim vyrobce se nevztahuje zaruka!

V pfipadé vady nebo nestandardniho chovani zafizeni, zafizeni
prestante pouzivat, odpojte ho od privodu elektrického proudu
a volejte autorizovanou servisni firmu.

A

Pfed pouzitim zarizeni nebo jeho udrzbou se dukladné seznamte
se v8emi instrukcemi, zakazy a doporucenimi uvedenymi
v kapitole BEZPECNOSTNI INSTRUKCE (viz. ,Zakladniinformace”,
kap. 2 ,Bezpecnostni instrukce”).

Nestrikejte vodu ze sprchy na sklo dvefi a svétel, pokud je teplota
vnitfniho prostoru vyssi nez 65 °C. Hrozi prasknuti skla a uraz
obsluhy!

PREHLED UDRZBY ZARIZENi

INTERVAL POPIS POPIS CINNOSTI

Cisténi pomoci
automatickych
programu

a prostredku Active
Cleaner

Varny prostor

Ruéni Cisténi pomoci
mekkého hadriku,
saponatu a vody

o Tésnéni dveri
Denné

Ruéni cisténi
pomoci mékkého
hadriku a prostfedu
na oSetreni
korozivzdorné oceli
a skla

Vné&jéi &asti

Odvapnéni pomoci
automatickych
programu

a prostredku Vision
Descaler

Varny prostor

Ruéni ¢isténi pomoci
Ly prostfedkd Manual
Prostor za vnitrni
. Cleaner nebo Puron
sténou . .
Tydné Ka nasledny program
Oplach vodou

Ru¢ni ¢isténi
saponatem nebo
v mycce

Filtr vzduchu

Ruéni ¢isténi pomoci
hadfikt a vhodnych
Cisticich prostredku

Cisténi dvefi a skel

Odvapnéni pomoci
automatického

Pololetné* Bojler programu
a prostredku Strip-
A-Way

Roéné Celé zafizeni Kontrola

autorizovanou firmou

* plati pouze pro zafizeni s bojlerem

8.1 DENNi UDRZBA

Zafizeni je nutné denné Cistit za pouziti vyrobcem doporucenych
Cisticich prostfedku. Pfi nedostatecném cisténi zafizeni muze dojit
k poSkozeni nékterych jeho casti.

MYTi VARNEHO PROSTORU

Pro denni ¢isténi zafizeni pouzijte jeden z programu ve funkci Myti,
kterou naleznete v nabidce zafizeni.

Néavod na pouziti Automatického myti naleznete v kapitole 9. Automatické
myti.

E E PFi Cisténi pouzivejte pouze Cistici prostfedky doporucené
vyrobcem - zejména Active Cleaner a Vision Descaler.
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Po ukonceni myciho programu zkontrolujte, zda-li bylo myti
dostatecné. Pokud ne, myti zopakujte. V pfipadé, ze na povrchu
varné komory nebo jejiho pfislusenstvi ulpély zbytky myciho
prostfedku, oplachnéte je ruc¢ni sprchou nebo spustte myci
program Oplach vodou. V opacném pfipadé hrozi pfi dalsim
pouziti zafizeni na vysoke teploty naruseni nerezového povrchu
varné komory a jeho nasledné zbarveni. Na takto vzniklé poskozeni
nelze uplatfovat zaruku!

Po ukonceni myti varného prostoru otevrete dvefe a nechte je
pootevrené tak, aby mohlo dojit k dokonalému vysuseni varného
prostoru.

A

Pfi praci s Cisticimi prostfedky dbejte zvySené opatrnosti a vzdy
postupujte podle navodu a doporuceni vyrobce Ccisticiho
prostredku. Pfedejdete tak poskozeni svého zdravi!

Pfi  Cisténi zafizeni pouzivejte vzdy ochranné pomucky
a predepsany pracovni odév (rukavice, bryle, masku)!

V pfipadé pouziti automatickych programi myti u zafizeni se
zavazecim vozikem je nezbytné tento vozik zavést do zafizeni
jesté pred spusténim programu myti!

Automatické programy myti neslouzi k cisténi gastronadob
a plechu!

Teplota pfi Cisténi zafizeni cCisticim prostfredkem nesmi byt
v zadném pripadé vyssinez 70 °C. Pri vysSich teplotach se muze
Cistici prostfedek pripalit na povrch varného prostoru a vytvorit
skvrny pripominajici rez nebo zpusobit jiné poskozeni zarizeni.
Na takovy druh poskozeni se nevztahuje zaruka!

CISTENI TESNENI DVERI

Po ukonceni myti varného prostoru otrete tésnéni dvefi mékkym
hadfikem namocenym v saponatu po jeho obvodu. Poté tésnéni
otfete po obvodu hadfikem s cistou vodou a nakonec tésnéni
osuste suchym hadfikem. Po ukonceni Cisténi nechejte dvere

zafizeni pootevreny, aby mohly varny prostor a tésnéni dvefi fadné
vyschnout.

CISTENI VNEJSICH CASTI

Vnéjsi ¢asti zafizeni ocistéte pomoci mékkého hadriku a Cisticich
prostfedkd uréenych k cCisténi a oSetfovani korozivzdorné oceli
a skla.
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8.2 TYDENNi UDRZBA
ODVAPNENi VARNE KOMORY

V prfipadé, Zze se na povrchu ¢&asti varného prostoru objevuje
povlak vodniho kamene, provedte odvapnéni varného prostoru
pomoci programu Odvapnéni varné komory a pouzijte k tomu
odvapnovaci prostfedek Vision Descaler.

®

V pripadé, ze ve varném prostoru dochazik vyraznému zavapnéni,
nechejte si ovérit aktualni slozeni vody, pfipadné spravnou
funkci upravny vody, pokud je takova zafizeni predfazeno. Na
Skody zpUsobené vodou, kterd nesplhuje pozadavky vyrobce,
nebo nedostac¢enou udrzbou, se nevztahuje zaruka!

KONTROLA A CISTENi PROSTORU ZA VNITRNi STENOU

Pfi tydenni udrzbé postupujte stejné jako pfi denni udrzbé (viz.
kapitola 7.1) a navic provedte dukladnou kontrolu prostoru za
vnitrni sténou.

1. Vyjméte levy i pravy zebfik (netykad se zafizeni se zavazecim
systémem)

2. Uvolnéte zamky fixujici sténu pred vetilatorem. K uvolnéni lze
pouzit Sroubovak nebo minci

Tahem za levou stranu vnitini sténu otevrete.

Pokud jsou soucasti prostoru znecistény nebo zavapnény, zavrete
vnitfni sténu, sténu zafixujte pomoci zamku a dle stupné a druhu
znecisténi zvolte vhodny program myti. Po ukonceni myciho
programu zkontrolujte, zda-li bylo myti dostate¢né (postupujte dle
bodul 2 az 3). Neni-li vS§e dostate¢né cisté, proces opakujte. Pokud
bylo myti dostatec¢né, uzavrete vnitini sténu (pred ventilatorem),
zajistéte ji pomoci integrovanych zadmku proti samovolnému
otevieni a nasadte zpét oba zebfiky (netykd se zarfizeni se
zavazecim systémem).

3. Po ukonceni ¢isténi nechejte dvere zafizeni pootevrené tak, aby

mohlo dojit k dokonalému vysuseni varného prostoru. Zaroven
tim prodluzujete zivotnost t&snéni dveri.

RUCNI CISTENi PROSTORU ZA VNITRNi STENOU

@

V ojedinélych pripadech muze byt i opakované automatické myti

a

odvapnéni neucinné na silné znecisténi prostoru za vnitfni

sténou. V takovém pripadé je nutné aplikovat Cistici prostfedek
(Manual Cleaner) nebo odvapriovaci prostredek (Puron K) ru¢né
dle nasledujiciho postupu

1.

Otevrete vnitini sténu dle postupu uvedeného drive v této
kapitole.

. Nastrikejte ¢istic Manual Cleaner nebo Puron K (v pripadé

odvapnéni) na cely prostor za vnitfni sténou - ventilator,
rozstrfikova¢ vody (trubka ve stfedu ventilatoru, do které usti
nastrikova trubka) a topna télesa a nechte pusobit 15 minut.

.Dukladné cely varny prostor oplachnéte spusténim

automatického programu myti - Oplach vodou.

. Po ukonceni myciho programu zkontrolujte, zda-li bylo myti

dostatecné. Neni-li vSe dostatec¢né cisté, proces opakuijte.
Pokud bylo myti dostatecné, uzavrete vnitini sténu (pred
ventildtorem), zajistéte ji pomoci integrovanych zamkud proti
samovolnému otevieni a nasadte zpét oba zebriky (netyka se
zafizeni se zavazecim systémem).

. Po ukonceni ¢isténi Nechejte dvere zarfizeni pooteviené tak,

aby mohlo dojit k dokonalému vysuseni varného prostoru.
Zaroven tim prodluzujete zivotnost tésnéni dveri.

CISTENI FILTRU VZDUCHU

Jednou tydné provedte kontrolu a vycisteni filtru vzduchu, ktery se nachazi na

levé spodni strané zafizeni
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Odjistéte zamky vnitfniho skla a sklo vyklopte.

Filtr vysurite smérem k blizsi strané zafizeni a dukladné ho umyjte

saponatem nebo v mycce. Po umyti ho nechte dobfe vyschnout. 5. Vycistéte vSechny sklenéné plochy ¢istym hadfikem a Cisticim

A prostfedkem na sklo.

6. Sklenéné plochy nasledné osuste suchym hadrikem.
V pfipadé ucpani filtru vzduchu muze dojit k pfehfati elektronickych 7. Otfete tésnéni prostfedniho skla vihkym hadfikem a nasledné
komponent zafizeni a omezeni funkce zafizeni. osuste.

CISTENI DVERI, SKEL A ODTOKOVE VANICKY

1. Otevrete dvefe zafizeni

2. Zkontrolujte odtokovou vani¢ku na spodni strané dveri. Pokud je
znecisténa, vycistéte ji pomoci mékkého hadfiku a saponatu.

3. Zkontrolujte odtokovou vani¢ku na spodni strané zafizeni.
Pokud je znecisténa, provedte jeji vycisténi pomoci mekkého
hadfiku a saponatu.
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8. Postupné vratte prostfedni a vnitfni sklo do puvodni polohy
a aretujte pomoci zamku jemnym zatlacenim na vnitfni sklo
v blizkosti zamku.

8.3 POLOLETNi UDRZBA
ODVAPNENi BOJLERU

Prestoze jsou zafizeni s bojlerem vybavena automatickou funkci,
ktera zajistuje pravidelnou vyménu vody v bojleru a Cisti bojler
od béznych usazenin a necistot, je nutné nejméné jednou za
6 mésicu provést jeho dukladné odvapnéni. Predejdete tim
poskozeni topnych téles a zajistite spravnou funkci bojleru. Na
vady zpUsobené zavapnénim bojleru se nevztahuje zaruka!

V zavislosti na kvalité vody je mozné, ze bude zafizeni vyzadovat
Castéjsi odvapnéni bojleru. Pfi vySSim stupni zavapnéni bojleru
nemusi zafizeni pracovat spravné

A

Odvapnéni bojleru smi provadét pouze autorizovana servisni firma.

8.4 ROCNIi UDRZBA

Pro bezpecny a bezporuchovy provoz zafizeni je nutné zajistit
minimalné jednou ro¢né kontrolni prohlidku zafizeni a pfislusenstvi
autorizovanou servisni firmou.
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09 | AUTOMATICKE MYTI

Zarizeni DeliMaster je vybaveno systémem automatického myti, ktery
zajisti, Ze Vase zafizeni bude vzdy perfektné hygienicky cisté.

Pravidelné pouzivani systému automatického myti Setfi Vas cas a navic
vyrazneé pfispiva k prodlouzeni Zzivotnosti zafizeni.

Veskera ¢innost vénovana myti zafizeni se diky tomuto systému omezi na:
« vybérvhodného programu myti podle stupné znecisténi

« start programu myti a nasledna aplikace myciho prostfedku

9.1 AUTOMATICKE MYTi: CO BYSTE MELI
VEDET

Pro automatické myti je nutné pouzit myci prostfedek
Active Cleaner, ktery je balen do igelitového sacku po
60 g prasku. Dodavan je v malém kybliku, ktery
obsahuje 50 ks baleni.

=

Myci prasek je svym obalem chranén proti poskozeni vlhkosti, pfesto jej
skladujte v mistech bez pfitomnosti vody a nadmérné vlhkosti. Prasek
aplikujte vzdy ihned po otevreni obalu, nikdy jej nenechavejte otevieny,
predevsim ne ve vlhkych prostorach a bez dozoru.

A Dulezita upozornéni:

.« V pfipadé pouziti jiného prostfedku nez originalniho Active
Cleaner (pfipadné Manual Cleaner, Vision Descaler) nenese firma
Retigo odpovédnost za pripadné Skody a na takto vzniklé skody se
nevztahuje zaruka.

« Myci prostfedky uchovavejte mimo dosah déti.

« Pfimanipulaci s mycim prostfedkem dbejte viech zdsad bezpecnosti
prace s chemickymi prostredky, zejména pouzivejte ochranné
pomucky (pfedevsim rukavice a ochranné bryle).

« Dodrzujte pokyny vylepené na obalu myciho prostiedku.
. Cistici prostfedek nesmi v zadném pfipadé p¥ijit do pfimého
kontaktu s pokozkou, nesmi zasahnout oci a usta.

« Nikdy neotevirejte dvere zafizeni béhem spusténého programu myti
— hrozi nebezpeci zasazeni myci chemikalii.

« Pred mytim vyjméte ze zarizeni vSechny gastronadoby.
« Dodrzujte pokyny, které zafizeni zobrazuje na displeji.

« Po aplikaci cisticiho prostfedku nenechavejte obal od cisticiho
prostfedku v prostoru varné komory.

« Nikdy nesypejte cistici prostfedek na horky povrch zafizeni -
mohlo by dojit k nevratnému povrchovému poskozeni nerezového
povrchu. Na takto vzniklé skody se nevztahuje zaruka.

« V pfipadé nedostate¢ného cisténi muze dojit pfi bézném provozu
ke vzniceni usazenych tukul ve varném prostoru zafrizeni.

Zafizeni nabizi $est programu myti. Pouziti jednotlivych programu se fidi
stupném znecisténi varné komory - viz tabulka nize.

CAS
PROGRAM POPIS At
TRVANI *
é Oplach vodou - Oplach vlaznou vodou bez )
o ; R 14:53
FE pouziti mycich prostfedku.
‘ Exptgvs [’n){tl - Kratké myti mirnych 3339
znecisteni.
'Y ) Zakladni myti - Myti mirnych zne&igténi. 50:19
YY) Stfedni myti - Myti stfednich znegisténi. 1:15:19
““ Extrvawsﬂvm? myti - Myti velmi silného 1:48:39
znecisteni.
Odvapnéni varnehcz ) ) 112:44
A prostoru - Odstranéni vodniho kamene.

* Uvedené casy trvani myti jsou platné pro velikosti 611. Tyto udaje se mohou mirné
lisit u jinych velikosti zafizeni.

V zavislosti na velikosti zafizeni a zvoleného myciho programu je nutno
pouzit také spravné mnozstvi myciho prostfedku. Potfebné mnozstvi
myciho prostfedku je zavislé na mife a charakteru znecisténi zafizeni.

VELIKOST ZARIZENI

PROGRAM MNOZSTVi MYCIHO PROSTREDKU (ks)
623 611 1011 1221 2011 2021
Oplach 0 0 0 0 0 0
vodou
é e 1 11 2 2 3
myti
(Y Zakladni 1 1 1 2 2 4
myti
YY) stredni 1 1 1 2 2 4
myti
““ Extra S|’lne 1 5 5 3 3 5
myti
Odvapnéni
A varného 1 1 1 2 2 3
prostoru**

* oplach vodou je provadén bez pouziti myciho prostfedku

** pro odvapnéni pouzijte prostfedek Vision Descaler
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9.2 SPUSTENI MYTi

1 VSTUPTE DO REZIMU MYTI
Myti
2 ZVOLTEVYHOVUJICIREZIM é Oplach vodou
0:14:53
s  Expres myti
0:33:39
o6 ZaKladni myti
0:50:19
see  Stiedni myti
1:15:19
sses  Extra siiné myti
1:48:39
Odvéapnéni vamého
A prostc?ru
1:12:44
3 PRO SPUSTENI MYCIHO
PROGRAMU STISKNETE 1
Vyc&kejte na vyzvu k vlozeni myciho O Start
prostiedku
PRO NAVRAT DO SEZNAMU
REZIMU MYTi STISKNETE € Zpét

Po stisknuti Start zafizeni automaticky kontroluje, zda neni teplota ve
varné komore pfili§ vysoka. Je-li teplota vys$si nez 80 °C, spusti proces
automatického chlazeni varné komory. Jestlize teplota neprekroci
80 °C nebo bylo dokon&eno chlazeni komory, vyzve Vas zafizeni k aplikaci
myciho prostfedku.

PFi manipulaci s mycim prostredkem dodrzujte vSechny vyse
uvedené zasady prace s chemickymi prostredky!

APLIKACE PROSTREDKU

« odstfihnéte sacek s praskem na oznaceném
misté

« vysypejte cely obsah baleni na vicko odpadu
na dné varné komory. Prasek z velké casti
propadne do otvoru odpadu.

« zavfete dvere zafizeni

Zvoleny program se spusti automaticky a na obrazovce budete prubézné
informovani o aktualni pozici programu a case, zbyvajicim do konce myti.

Po ukon&eni myciho programu se ozve zvukovy signal spolu s upozornénim
o ukonceni myti. Zafizeni je nyni pfipraveno k dalSimu pouziti.

PREDCASNE UKONCENi MYCIHO PROGRAMU

Myci proces mate moznost v prubéhu hlavniho kroku prerusit tlacitkem
STOP, které je na zobrazeno na displeji. Pokud tak ucinite, zafizeni se
zeptd, zda jste si s timto ukon&enim jisti. Pokud ano, program se prepne
do oplachového rezimu, ktery trva cca 16 min. Poté se proces myti zcela
ukon¢i. Pokud preruseni nepotvrdite a stisknete Ne, proces myti bude
pokracovat tam, kde skoncil.

A

« Po ukonéeném cisténi zkontrolujte varny prostor. Pfipadné zbytky
cisticiho prostfedku odstrarnte dukladnym oplachem ruéni sprchou
nebo umytim vodou. V opacném pripadé hrozi, pfi dalS§im pouziti
zafizeni na vysoké teploty, naruseni nerezového povrchu varné
komory a jeho nasledné zbarveni. Na takto vzniklé poskozeni nelze
uplatiovat zaruku!

« Nemyjte zafizeni pomoci pfistrojli, pracujicich s vysokym tlakem
vody.

« Nebude-li zafizeni po myti opétovné pouzivano, doporuc¢ujeme
nechat pooteviené dvere, napf. pres noc.

« Obaly od mycich prostfedka likvidujte obvyklym zplUsobem
odlozenim na vyhrazena mista pro plastové obaly.

« Pouzité obaly nikdy nenechavejte volné poloZzené a volné pristupné.

ODVAPNENi VARNE KOMORY

Odvapnéni je doporuceno spustit pfi viditelném zavapnéni varné komory
(bild vrstva vodniho kamene). Pro odvapnéni zafizeni je nutné pouzivat
specialni prostfedek Vision Descaler.

Zpusob aplikace prostfedku je stejny, jako u prostfedku Active Cleaner.
Standardni baleni prostfedku Vision Descaler je v plastovém kybliku, ktery
obsahuje 25 sacku po 150 gramech.



N&vod na obsluhu | Retigo Deli Master | 10 TABULKA CHYBOVYCH HLASENI

10 | TABULKA CHYBOVYCH

HLASENI

Béhem prace se zafizenim se na displeji mohou objevit chybova hlaseni.

Jejich vyznam je nasledujici:

Err
60-79

Chyba modbus komunikace.

Preruste privod napajeni
zafizeni (ne ,Standby”
rezim), pockejte 30 sekund
a poté zafizeni znovu
zapnéte (obnovte privod
napajeni). Pokud se

bude problém opakovat,
kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.

Err
80-91

Chyba frekvencniho ménice.

Pokud se bude problém
opakovat, kontaktujte
autorizovanou servisni
firmu.

Err 100

Systémova chyba

Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.

CHYBA POPIS RESENI
Err11 Porucha topného télesa Zarizeni neni schopno
prostoru. dalsiho provozu.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
Err 15 Vypadek tepelné ochrany
motoru. Signalizace prehrati Kontaktujte autorizovanou
motoru nad stanovenou servisni firmu.
mez.
Err 26 Chyba klapky. Automaticka Spatna funkce klapky
klapka nepracuje spravné. muze mit vliv na vysledky
vafeni, je vSak mozné
zafizeni docasné pouzivat.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
Err 31 Chyba teplotniho cidla Zarizeni lze docasné
odpadu. pouzit ve vSech rezimech.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
Err 34 Chyba 1-bodové teplotni Zarizeni lze docasné
sondy. pouzit ve vech rezimech
s vyjimkou rezimu
s teplotni sondou.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
Err 35 Chyba teplotniho ¢idla Chyba blokuje praci
prostoru. ve viech rezimech.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
Err 36 Chyba 6-bodové teplotni Zarizeni lze docasné
sondy. pouzit ve vSech rezimech
s vyjimkou rezimu
s teplotni sondou.
Kontaktujte autorizovanou
servisni firmu.
27 2/ TEHTIIE] @EIPEEm: Kontaktujte autorizovanou
Err 38 Termistor zkratovan. SRS (T
Err 40 Vypadek tepelné pojistky
prostoru, bojleru (pouze
bojlerova zafizeni),
prerucovace tahu Kontaktujte autorizovanou
(pouze plynova zarizeni servisni firmu.
s pferusovacem tahu)
nebo tepelné pojistky
elektropanelu.
Err 41 Porucha chlazeni - prehrati Vycistéte prachovy filtr.

elektroniky

Pokud se chyba objevuje
opakovang, kontaktujte
autorizovanou servisni
firmu.

A

« Poruchy zafizeni smi opravovat pouze autorizovany servis, ktery je
vyskoleny a certifikovany vyrobcem. V pfipadé neodborného zasahu
neautorizovanym servisem neni mozné uplatnovat zaruku!

« Po celou dobu provozovani musi byt zafizeni podrobovano
pravidelnym kontrolam, zkouskam a revizim dle pfislusné vyhlasky
Vv zemi provozovatele.
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11 | ZIVOTNOST, VYRAZEN|
7 PROVOZU A ZARUKA

ZIVOTNOST

Zivotnost vyrobku je 10 let za dodrzeni nasledujicich podminek: pravidelna
preventivni servisni prohlidka vzdy po 12 mésicich provozu, pficemz
prohlidka musi byt provedena servisnimi pracovniky autorizovaného
obchodniho partnera firmy RETIGO.

Uzivatel je povinen pfedlozit zaznam o servisnim zasahu.

Uzivatel musi pfesné dodrzovat pokyny pro obsluhu pfistroje dle navodu
na obsluhu.

Uzivatel musi provadét denni udrzbu a Cisténi zafizeni s pomoci prostredku,
doporucenych firmou Retigo.

V pfipadé zafizeni s automatickym mytim je nutné pouzivat vyhradné
doporuc¢ené myci prostfedky Retigo.

Zaskoleni obsluhy odbornym kuchafem firmy Retigo musi byt dolozeno
v servisni knizce nebo kopii protokolu o zaskoleni obsluhy.

V pfipadé zmény obsluhujiciho personalu musi byt provedeno opétovné
zaskoleni.

VYRAZENI Z PROVOZU — LIKVIDACE

Pri likvidaci zafizeni a jeho &asti po vyfazeni z provozu je nutno dodrzet
pfislusné narodni predpisy (zakony) o likvidaci odpadu. Zafizeni obsahuje
elektrodily (elektronika, transformator, halogenové zarovky, baterie, atd.),
které mohou v pripadé nevhodné likvidace zpusobit poskozeni zivotniho
prostredi nebo zdravi.
f Zafizeni a jeho &asti NESMI byt vyFazeny
do komunalniho odpadu!

Koncovy uzivatel zafizeni muze zvolit nékterou ze tfi nasledujicich moznosti
likvidace:

Likvidace prostfednictvim firmy RETIGO s.r.o.

Objednejte si likvidaci zafizeni u firmy RETIGO telefonicky na Ccisle
571 665 511 nebo elektronickou postou na info@retigo.cz

Pro likvidaci pfipravte zafizeni nasledovné:
« Odborné odpojte zafizeni od médii

« Umistéte zafizeni na paletu, zajistéte jej smrstovaci folii a pfipravte na
misté, vhodném k nalozeni.

®

Odvoz a likvidace probéhne pro koncové uZivatele zdarma. Firma
RETIGO s. r. o. zajisti ve spoluprdci se smluvni firmou odvoz a likvidaci
zafizeni v souladu s platnym zdkonem. Firma RETIGO s. r. o. zajisti
stejnym zpusobem i likvidaci cizich zafizeni podobného typu a pouZiti,
kterd jsou nahrazovana vyrobky RETIGO s. r. o.

Likvidace prostfednictvim distributora zafizeni

Objednejte si likvidaci zafizeni prostfednictvim distributora, ktery nasledné
likvidaci dojedna s firmou RETIGO.

Pfi objednani je nutno uvést:
« presnou adresu odbéru zafizeni
« kontaktni osobu, telefon

« Cas odbéru zafizeni

Likvidace vlastnimi silami

Pokud se rozhodnete likvidovat zafizeni vlastnimi silami, dodrzujte pfislusné
narodni predpisy (zdkony) o likvidaci odpadu. Plechové dily zafizeni
odevzdejte sbérnym surovindm, sklo ulozte do sbérnych kontejneru.
Sklokeramickou izolaci a elektro dily odevzdejte specializované firmé, ktera
je opravnéna k nakladani a k likvidaci pfislusnych odpadu.

ZARUKA

Zarucni doba je vyznacena v servisni knizce a v zaru¢nim listé. Pozadujte
dusledné potvrzeni zaruky firmou, ktera Vam zafizeni instalovala.

Ze zaruky jsou vylouceny Skody a provozni poruchy, vzniklé chybnou
obsluhou, nevénovani pozornosti tomuto navodu na obsluhu, pouzitim
agresivnich chemickych mycich prostfedku a nespravnym cisténim zarizeni.
Déle jsou ze zaruky vylouceny zavady vzniklé nevhodnou instalaci, ktera
neniv souladu s doporu¢enim vyrobce, vécné nespravnymi opravami, jakoz
i zavady, které byly zpusobeny cizim zasahem nebo zasahem vyssi moci.



54






retigo’

PERFECTION IN COOKING AND MORE...

RETIGO s.r.o.
Lan 2310
756 61 Roznov pod Radhostém

Email: info@retigo.cz
Tel.: +420 571 665 511 ver. TSD_15_EG_CZ_R05

www.retigo.cz ver. SW: 2.88



