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RETIGO SMART INVESTMEN

Porizeni premiového konvektomatu Vision je chytrou
investici do budoucna, ktera se uzivateli velmi rychle

vrati. Multifunkeni zafizeni zvlada pripravovat pokrmy
na mnoho zpusobu a zaroven dokaze nahradit jiné :
varné technologie. Konvektomaty Retigo si na sebe
v pruméru vydeélaji jiz béhem tri let.
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6,64 kWh 759 875 K¢ Az020% 3 roky
spotfebovana energie uspora s konvektomatem vys$§i vytéznost surovin rychlost navratnosti
pfi no€nim peceni za B611i oproti klasickym za pouziti parniho investice konvektomatu
17,5 hodiny s B611i varnym technologiim rezimu Retigo
béhem 10 let

Uspora za 10 let s Retigo Vision B611i Rozdil ve vahovém ubytku vepfového masa Uspora v K¢&
Bézna trouba Retigo Vision

Ubytek na véaze za 10 let (250 dni/rok | 10 kg/den) 9000 kg 5000 kg

Ztrata v Ke* 1431000 K& 795 000 K¢ 636 000 K¢

Rozdil ve vahovém ubytku zeleniny (20 kg/den)

Klasicka priprava Retigo Vision
5000 kg 0 kg
75000 Ke beze ztrat 75000 Ke

Rozdil ve spotiebé vody (1 hod denné)

Kotel 80 L Retigo Vision
100 000 L 300001
Prumeérna cena vody 97,53 K&/1 m® 9 753 K& 2 926 K¢ 6 827 K¢

Rozdil ve spotiebé elektrické energie [kWh]

Bé&Zna trouba Retigo Vision
20 440 kWh 14 600 kWh
Primérna cena el. energie 7,2 K&/kWh 147 168 K& 105120 K& 42 048 K¢

*Primérnd cena veprového masa 159 Ké/kg (ceny z mésice 11/2022)
Tyto uspory mohou byt viak daleko vyssi. Napfiklad smazeni fizkl v konvektomatu oproti fritéze spotfebuje mnohem mensi mnozstvi oleje.



JAKE TECHNOLOGIE
SETRI VASI PENEZENKU?

AKTIVNi RiZENi VLHKOSTI
(ACTIVE HUMIDITY
CONTROL - AHC)

Pro kvalitni pfipravu jidel

v konvektomatu je velice dulezita
kontrola vlhkosti uvnitf varné
komory. Vlhkost se u nejvyssi
modelové fady Retigo Blue Vision da
nastavovat s prfesnosti na jednotky
procent. Zasadni neni jen samotna
technologie vyvinu pary, ale takeé
rychlost a zpusob jakym se para

z konvektomatu odsava. Rizeni

a regulace vlhkosti ma soucasné
znacny vliv na spotiebu elektrické
energie.

VENTILATOR

Jedinecna konstrukce
obousmérného ventilatoru,

u kterého je i pfes mensi pocet
lopatek dosazeno vysokého vykonu.
Rovhomeérnost peceni se oproti
predchozimu modelu zlepsila az

0 30%. Mezera na zadni strané
ventilatoru a konicky tvar trubky
vytvareji podtlak, ktery pomaha
rychlejSimu nasati cerstvého vzduchu
do konvektomatu.

Konstrukce ventilatoru ma také
pozitivni vliv na spotfebu elektrické
energie (méné lopatek = mensi vaha,
nizsi spotieba energie).

PATENTOVANY SYSTEM
ODSAVANI VLHKOSTI Z VARNE
KOMORY KONVEKTOMATU

Proudéni vzduchu v konvektomatu
umoznuje pfipravovat nékolik
rznych pokrmu najednou bez toho,
aniz by se mezi nimi prenasely pachy.
To plati pro pokrmy pfipravované

ve stejném rezimu a za podobnych
teplot. Bez obav tak muzete péct
babovku a rybu ve stejny ¢as. Setfite
elektrickou energii i ¢as kuchare.



JAKE TECHNOLOGIE
SETRI VASI PENEZENKU?

RETIGO POKROCILY
SYSTEM VYVINU PARY

Vstupni voda se predehfiva ve
specialné navrzeném teplotnim
vymeéniku obepinajici kominek,
pricemz absorbuje ¢ast tepla odpadni
horké pary a kondenzatu. V pripadé,
ze konvektomat pece na vysokeé
teploty, muze predehrata voda mit

i pres 90 °C. Vyvin dal$i potfebné pary
je tak mnohem rychlejsi a zaroven
méné energeticky narocny.

Protoze se znac¢na cast odpadniho
tepla zachyti v tepelném vyméniku,
neni potreba tak ¢asto ochlazovat
odpadni vodu. Ta se chladi

na normami pozadovanou teplotu
vstfikem minimalniho mnozstvi
studené vody do odpadni nadrzky.
Diky tomu maji Retigo konvektomaty
nizkou spotfebu vody. PFi pfiprave
pokrmu v rezimu horkého vzduchu
nespotfebuji dokonce vubec zadnou.
Vestavény vyménik predstavuje
prémiové feseni Setfici vodu

i elektrickou energii.

RETIGO POKROEILY
BOJLEROVY SYSTEM

Voda se ohfiva topnymi télesy pfimo
v nadrzce bojleru. Vyhodou tohoto
feSeni je rychlejsi vyvin pary. | zde se
pouziva teplotni vymeénik, ktery Setfi
elektrickou energii a vodu.

Bojlerové feseni je navic doplnéno

i 0 systém nastfiku. Konvektomat
Retigo tak ani pfi neo¢ekavaném
vypadku bojleru neprestane vafrit.

O problému s bojlerem vas informuje
a pfepne automaticky na nastrik. Vy
varite, hosté nemusi cekat.

POKROCILY SYSTEM NASTRIKU
(ADVANCED DIRECT
INJECTION SYSTEM)

Voda predehrata ve vymeéniku je
nasledné vstrikovana do specialniho
kelimku ve stfedu ventilatoru, kde se
dale ohriva. Pomoci odstredivé sily
prochazi nezbytné mnozstvi této
vody pfesné umisténym otvorem

ve sténé kelimku. Témér vrouci
voda se pomoci rotujicich lopatek
ventilatoru rozbiji na malé kapky, ty
dopadaji na topna télesa, kde dochazi
k vyparovani. Vysledkem je skvéle
nasycena para, ktera je dulezita
pro perfektni vysledky vareni. Diky
mensim teplotnim rozdilum se navic
prodluzuje zivotnost topnych téles.



Konvektomaty Retigo jsou konstruovany s ohledem
na co nejmensi spotrebu elektrické energie a vody,
a to i pfi zachovani perfektnich vysledkt vareni. Radi

se tak mezi absolutni $picku na celosvétovém trhu.

IZOLACE

Kvalitni tepelna izolace o tloustce

50 mm a trojité dverni sklo se
specialni odrazovou vrstvou eliminuji
tepelné ztraty a snizuji vase vydaje
za energii.

TROJITE DVERNI SKLO

Unikatni reSeni trojitého skla*

snizuje povrchovou teplotu dvefi

a eliminuje riziko popaleni. Specialni
vrstva nanesena na jednom ze skel
odrazi teplo zpét do varné komory

a pomaha tak znacné snizovat unik
tepla i spotfebu elektrické energie.

*netyka se velikosti 623

KLAPKA

K presné regulaci vlhkosti v komore
konvektomatu pfispiva rychlé
otevirani a uzavirani klapky.

Specialni tvar odsavani a jedine¢na
konstrukce ventilatoru dokazi

velmi rychle odvadét prebytecnou
vlhkost pfi minimalnich teplotnich
ztratach v komore, ¢imz vyrazné
Setfi elektrickou energii. Oproti
predchozimu modelu konvektomatu
se podafrilo zlepsit uc¢innost odsavani
az 0 86,5 %. S Retigo konvektomatem
tak snadno dosahnete toho, ze
pecené maso bude uvnitr Stavnaté

a na povrchu pékné krupaveé.

Diky pouzitym technologiim dochazi
p¥i odvodu vlhkosti k mensim tnikiim
tepla, néz je tomu u vétsiny jinych
feseni, kde se zvétsuje prumér
odtahovych cest (trubek).



Chytra regulace teploty

Na obrazku je zobrazena teplotni kfivka pfi grilovani
produktu s vysokym obsahem vody. Odpafenou
vodu je potfeba odsat pryc¢ tak, aby se produkt stale
griloval, nikoliv varil ¢i dusil. Kfivka konvektomatu
Retigo Vision je oproti jinému konvektomatu

vice rovnomérna, coz napomaha uspore energie

a stabilngjsim vysledkum vareni.

Peceni pfes noc se vyplati

Nizkoteplotni peceni (no¢ni peceni) ma nespornou
vyhodu v uspore ¢asu a energie, pficemz dosahnete
mnohem vys$si vytéznosti a kvality pec¢eného masa.
Mate jistotu, ze maso je rano perfektné pfipraveno

°C
250
200
150
100 .
minuty
0 2 4 6 8 10 12 14 16 18

— Retigo Blue Vision 1011 Jiné konvektomaty

a diky mensimu vahovému ubytku ziskate o par porci
navic. Také usetfite penize za elektfinu a ¢as kuchare.
Prabéh vareni lze sledovat vzdalené pres systém Retigo
Combionline®.

Noéni vareni Ubytek na vaze v %

B611i

Spotieba el. energie pfi béZném peceni pfi 160 °C

Spotieba el. energie pfi 80 °C na kombinovany fezim

Nasledujici graf zobrazuje HACCP

data pri peceni pres noc: 17,5 hodiny,
spotfeba 6,64 kWh el. energie. Méreno
na konvektomatu Retigo Blue Vision 611i.
Tak nizké spotreby je dosazeno

diky kvalitni izolaci varné komory a
specialni konstrukci dvefi s trojitym
sklem. Konvektomat za celou dobu
varného procesu realné topi pfiblizné
pouze 2 hodiny.

ENERGY
STAR

PARTNER

Pocet hodin Spotieba [kWh] Hovézi Vepiové
2 10 -50 % -30 %
12 6 -40 % -10 %
- 4 10 % 20 %

Cas: 17:35:55
Spotreba 6.64 kWh
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Energy Star

Retigo je hrdym partnerem programu Energy Star pro usporu energii

a ochranu zivotniho prostredi. Navzdory nové stanovenym prisnéjsim
limitim potfebnym k ziskani certifkace, konvektomaty Retigo tyto
hodnoty s pfehledem splnuji a dosahuji vynikajici energetické ucinnosti.



Uspory Vision 2 v porovnani s ostatnimi generacemi

Uspora s Retigo Vision

B2011i Pocet hodin Bé&zna trojtrouba DA/2011 Vision 1/2011 Vision 2/2011

Spotieba el. energie [kWh]

za 1 hodinu p¥i 160 °C ! 443 199 147 12

1 den (6 hodin provozu) 6 26,58 11,94 9 7

1 mésic (pramér — 30 dni 180 797,40 358,20 265 216
po 6 hodinach)

1rok 2160 9568,80 4 298,40 3175 2592
10 let 21600 95688 42 984 31752 25920
Uspora s Vision 2 za 1 rok . 7992 kWh 1706,4 kWh 583,2 kWh -
Uspora v K¢ za 1 rok - 57 542.4 K¢ 12 286 K¢ 320760 K& -
Uspora s Vision 2 za 10 let - 79 920 kWh 17 064 kWh 5832 kWh -
Vision 2 uspofi za 10 let - 575 424 K¢ 122 860 K¢ 32 076 K¢ -

BéZnou troubou jsou pro potfeby srovnani mysleny tfi konvekéni pece o 6ti zasuvech s 10 let starou technologii. Stari
technologie vystihuje zasadni generacni rozdily v energetické narocnosti zafizeni. Zakladni data vychazeji z nezavislych
udaju Energy Star a vysledkt méreni dle normy DIN 18873-1. Pocitano s prumérnou cenou el. energie 7,2 K& za 1 kW.
Porovnani s konvektomatem typu B2011i.

Uspora s Retigo Vision

B611i Pocet hodin Bézna trouba DA/611 Vision 1/611 Vision 2/611
.
1 den (6 hodin provozu) 6 8,88 5,88 6 4
i G TGS CI] 180 266,4 176,40 171 131
po 6 hodinach)

1rok 2160 3196,8 2116,80 2052 1577
10 let 21600 31968 21168 20520 15768
Uspora s Vision 2 za 1 rok N 1620 kWh 540 kWh 475,2 kWh N
Uspora v K¢ za 1 rok - 11664 K¢ 3888 K¢ 3421 Ke -
Uspora s Vision 2 za 10 let - 16 200 kWh 5400 kWh 4752 kWh -
Vision 2 uspofi za 10 let - 116 640 K¢ 38 880 K¢ 34 214 K¢ -

Pocitano s prumérnou cenou el. energie 7,2 K¢ za 1 kW. Porovnani s konvektomatem typu B611i. Béznou troubou je pro
potfebu srovnani myslena realna konvekcni pec o 6ti zasuvech s 10 let starou technologii. Stafi technologie vystihuje
zasadni generacni rozdily v energetické narocnosti zafizeni. Zakladni data vychazeji z nezavislych udaju Energy Star a
vysledkt méfeni dle normy DIN 18873-1.
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SPECIALISTA NA KONVEKTOMATY

RETIGO s.r.o.
LAN 2310, PS 43
756 61 ROZNOV POD RADHOSTEM

Tel.: +420 571 665 511
Fax: +420 571 665 554
E-mail: prodej@retigo.cz
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